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1. Premessa

Il Regolamento (UE) n. 1151/2012 relativo alla pmine delle indicazioni geografiche e delle
denominazioni di origine richiede che i prodottr@aimentari che beneficiano di una DOP o di unk IG
siano ottenuti in conformita al relativo disciplira(art.4) e che la verifica del rispetto dei ragui
disciplinati sia effettuata da autorita competeriti da organismi di controllo, conformi all’art. 8637
del Reg. (UE) 1151/12, autorizzati dagli Stati Memb

Agroqualita, quale organismo di controllo iscrittel’elenco degli organismi di controllo per le DOP
IGP e STG autorizzati dal Ministero delle politichgricole alimentari e forestali ai sensi dell'a.della
legge 526/99, ha definito il presente documentoecguida per lo svolgimento delle attivita di cofitro
di conformita per il prodotto IGP “Torrone di Bagaa

Il presente dispositivo contiene tutti gli elemettte caratterizzano il prodotto e descrive l'ingedelle
condizioni e dei controlli ai quali la filiera prattiva ed il prodotto devono essere sottopostinaffé
possa essere identificato con la denominazioneT@Rone di Bagnara”, ed in particolare:

v' la delimitazione della zona geografica nel cuiiterio devono essere ubicati gli operatori della
filiera disciplinata;

la descrizione del prodotto e delle caratteristithali;
la descrizione del metodo di ottenimento;

i sistemi di identificazione e rintracciabilita dmlodotto;

N XX

le modalita di presentazione al momento dell'imioise del prodotto al consumo/commercio;
v" le procedure di controllo applicabili.

L’insieme complessivo dei controlli € costituitoastlalle attivita direttamente a carico dei soggetti
interessati lungo la filiera di produzione disamglia (attivita di autocontrollo), sia dai controdi
conformita svolti da Agroqualita, al fine di acad la completa conformita dei processi e dei ptodo

Secondo quanto previsto dal presente dispositiamadirollo, dalle attivita di autocontrollo postearico

dei soggetti della filiera disciplinata sono origie le relative registrazioni ad evidenza del tispdella
disciplina produttiva. Queste registrazioni sonangimate e valutate nel corso delle verifiche ispettl
soggetti della filiera riconosciuti, pertanto, dewoprodurre e conservare adeguatamente tutta la
documentazione derivante dall'autocontrollo e reladdisponibile per i controlli di conformita svotta
Agroqualita.

2 Riferimenti normativi

Provvedimento 29 agosto 2014scrizione della denominazione Torrone di Bagnaearegistro delle
denominazioni di origine protette e delle indicaigeografiche protette (GU n. 214 del 15 settembre
2014).

Regolamento di esecuzione UE n. 882/2014 della Comsione del 31 luglio 2014recante iscrizione
della 1.G.P.. “Torrone di Bagnara " nel registrollededenominazioni di origine protette e indicazioni
geografiche protette.

Regolamento (UE) n. 1151/12el Parlamento e del Consiglio del 21 novembre228di regimi di
qualita dei prodotti agricoli e alimentari.

Regolamento delegato (UE) n. 664/2014 della Comnimse del 18 dicembre 2018he integra il reg.

UE n. 1151/2012 del Parlamento europeo e del Chosign riguardo alla definizione dei simboli
dell'Unione per le denominazioni di origine progette indicazioni geografiche protette e le spééial
tradizionali garantite e con riguardo ad alcunew®sulla provenienza, ad alcune norme procedusadi e
alcune norme transitorie.

Regolamento di esecuzione (UE) n. 668/2014 dellar@missione del 13 giugno 201recante modalita
di applicazione del regolamento UE n. 1151/2012R#lamento europeo e del Consiglio sui regimi di
gualita dei prodotti agricoli e alimentari

Regolamento (CE) n.178/2002lel Parlamento Europeo e del Consiglio del 28 genf2002 Gazzetta
ufficiale n. 031 L del 01/02/2002 pag. 0001 — O@®% stabilisce i principi e i requisiti generalillde
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legislazione alimentare, istituisce l'autorita gx@a per la sicurezza alimentare e fissa procedere n
campo della sicurezza alimentare.

Direttiva 2011/91/UEdel 13 dicembre 2011 relativa alle diciture o rharche consentono di identificare
una partita alla quale appartiene una derrata atiane.

Decreto ministeriale 18 dicembre 199%trutture di controllo delle denominazioni d’origi e delle
indicazioni geografiche dei prodotti agricoli edhantari, ai sensi dell'art. 10 del regolamento E}B.
2081/92.

Decreto Ministeriale 29 maggio 1998ndividuazione delle procedure concernenti le daatazioni degli
organismi di controllo in materia di indicazioni gggafiche protette e delle denominazioni di origine
protette.

Decreto Ministeriale del 15 aprile 2013Procedimento per l'autorizzazione degli organigimtontrollo
per I'attivita di controllo e certificazione delfgoduzioni agroalimentari.

Decreto Legislativo 19 novembre 2004 n. 297 pubbéito nella G.U. n. 293 del 15/12/2004erente:
Disposizioni sanzionatorie in applicazione del tagento CEE 2081/92, relativo alla protezione delle
indicazioni geografiche e delle denominazioni dgime dei prodotti agricoli e alimentari.

Legge 27.12.2006 n.29Bisposizioni per la formazione del bilancio anmual pluriennale dello Stato
(legge finanziaria) — art.1, comma 1047 recanteifum statali di vigilanza sull’attivita di control degli
organismi pubblici e privati nel’ambito dei regirdi produzione agroalimentari di qualita registrate
demandate all’'lspettorato centrale per il contrdidia qualita dei prodotti agroalimentari.

Regolamento (UE) n. 1169/201Hel Parlamento e del Consiglio del 25 ottobre 204dlativo alla
fornitura di informazioni sugli alimenti ai consutod.

Reg.(CE) n. 852/2004lel parlamento europeo e del consiglio del 29 ef@d04 sull'igiene dei prodotti
alimentari.

Nota del Ministero delle politiche agricole alimenari e forestali del 29 novembre 200qprot. n°
22897), avente per oggetto: piani di controllo esudenominazioni protette italiane. Provvedimenti di
sospensione o revoca a seguito di inadempienzalalglighi tariffari da parte degli operati;

Nota n. 22965 del 30 novembre 2007 del Ministero ltie politiche agricole alimentari e forestali
inerente alla separazione delle produzioni agraaitiari a denominazione protetta da quelle generiche

UNI CEI EN ISO/IEC 17065:2012“Requisiti generali relativi agli organismi chesfiscono sistemi di
certificazione di prodotti”

ISO IEC 17025:2005'Requisiti generali per la competenza dei labaotatoprova e di taratura”.

3. Termini e definizioni

Per la terminologia utilizzata nel presente documesalgono in generale le definizioni riportate lael
norme UNI EN ISO 9000:2008 e UNI CEl EN ISO/IEC 00005 Valutazione della conformita
Vocabolario e principi generali con le seguenggrazioni:

v autorizzazione :atto mediante il quale Agroqualitd comunica la oomfita del prodotto destinato
alla commercializzazione come IGP “Torrone di Baghalopo aver effettuato un controllo a
campione atto a verificare il rispetto delle pré&soni riportate nel disciplinare “Torrone di
Bagnara” e nel presente Dispositivo di controlfgprvati dalle autorita competenti;

v autocontrollo: verifica dei requisiti di conformita della IGP “Trmne di Bagnara”’ attuata e
registrata da parte di tutti i soggetti della fiigoresso i propri siti produttivi per la proprasé di
processo;

v autorita di vigilanza: Ministero delle politiche agricole alimentari @ éstali e Regioni interessate
alla IGP (Calabria);

v azione correttiva insieme delle azioni intraprese al fine di eliari@ le cause di non conformita
esistenti;

v cessazionechiusura delle attivita da parte di un operatsrzitto. L’'operatore che cessa I'attivita
viene cancellato dall’elenco degli iscritti delfaR per la campagna in oggetto;

v confezionatore pura soggetto identificato che svolge attivita di emibnamento, ubicato anche al
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di fuori dellareale di produzione, di torrone IGBroveniente da produttori autorizzati alla
produzione di Torrone di Bagnara IGP;

v controllo di conformita: atto mediante il quale Agroqualitéerifica il rispetto dei requisiti di
conformita della IGP "Torrone di Bagnara”.

v disciplinare: documento che specifica i requisiti obbligatoelld IGP Torrone di Bagnara e il
procedimento necessario alla sua produzione;

v Consorzio di tutela: Consorzio autorizzato con decreto del Ministerdled®olitiche Agricole
Alimentari e Forestali ai sensi della legge 21 dibee 1999 n. 526, con particolare riferimento
all'art. 14

v lotto: insieme di unita di vendita di una derrata alitaes, prodotta, fabbricata o confezionata in
circostanze praticamente identiche”; il lotto éedetinato dal produttore o dal confezionatore del
prodotto alimentare o dal primo venditore stabilitella UE ed & apposto sotto la propria
responsabilita (art. 13 — d. Igs. 109/92);

v non conformita grave mancato soddisfacimento di un requisito relatiVprocesso produttivo, al
sistema di gestione o al prodotto che determinefarispondenza del prodotto ai requisiti previsti
dal disciplinare. Il prodotto non puo essere ida@to come IGP “Torrone di Bagnara”;

v non conformita lieve mancato soddisfacimento di un requisito relai@rocesso produttivo, al
sistema di gestione o al prodotto che non pregiutdiaispondenza del prodotto ai requisiti previsti
dal disciplinare. Il prodotto pud essere identificaome IGP “Torrone di Bagnara”;

v operatore: produttore/confezionatore che presenta ad Agildgui domanda di adesione al
sistema dei controlli e che & iscritto al sistetheontrollo della IGP "Torrone di Bagnara”;

v partita di prodotto : quantita omogenea di prodotto per cui € possimlantire I'identificazione e
la rintracciabilita. Per partita si intende, ai Setell’art. 1 della Direttiva del Parlamento eusope
del Consiglio 2011/91/UE “un insieme di unita déndita di una derrata alimentare prodotte,
fabbricate o confezionate in circostanze praticamédgentiche”. L’art. 3 della predetta direttiva
specifica che “la partita € determinata in ciasctaso dal produttore, dal fabbricante o
condizionatore del prodotto alimentare di cui #&sitto dal primo venditore stabilito all'interno
dell’Unione”. Le indicazioni di cui all’art. 1. pagrafo 1 sono “determinate ed apposte sotto la
responsabilita di uno dei summenzionati produttori.

v produttore: soggetto identificato che conduce un impianto diotazione (ed effettua
eventualmente attivita di confezionamento del ptimddGP) ubicato nella zona di produzione
prevista dal disciplinare;

v zona di produzione zona delimitata per la produzione del prodott@rfone di Bagnara" IGP
prevista dal disciplinare.

4. Soggetti coinvolti

Sono assoggettati alle prescrizioni del presergpaditivo di controllo i produttori ed i confezidna
puri (complessivamente indicati come operatori) oecorrono alla produzione di una partita di pttalo
che si vuole identificare come IGP Torrone di Bagna

E cura di Agroqualita procedere all'accertamenttadmsnformita dei suddetti soggetti alle presani
del disciplinare, secondo le modalita e la freqaemportate nel presente dispositivo di controllo
approvato dal Ministero delle politiche agricolarantari e forestali.

4.1 Adesioni al sistema dei controlli

Gli operatori che intendono produrre per la IGP rdpe di Bagnara, possono presentare la propria
adesione al sistema dei controlli ad Agroqualitagiralsiasi periodo dell’anno, attraverso il modulo
“Adesione al sistema e contratto per il controliocdnformita al disciplinare della IGP Torrone di
Bagnara” (modulo MDC3), pagando le relative quoitdsdrizione e controllo annuale. L'importo da
pagare, il cui valore é stabilito nel tariffarioppvato dal Ministero delle politiche agricole adimari e
forestali, € da riferirsi all'anno solare, indip@memente dal mese in cui la domanda di adesi@m® vi
presentata. Per gli anni successivi al primo I'aes &€ tacitamente rinnovata a meno che la ditta no
presenti formale rinuncia. La campagna di prodwuziénriferita ad ogni anno solare (1 gennaio — 31
dicembre).
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All'atto della presentazione ad Agroqualita deliehfesta di accesso al sistema di controllo, i stigg
notificati nella domanda accettano integralmerteritenuti del piano dei controlli ed assumono fetth
responsabilita delle attivita svolte ai fini deltenominazione “Torrone di Bagnara”. Gli operatori
s'impegnano ad essere disponibili alle attivita adintrollo di conformita che Agroqualita intende
effettuare, con o senza preavviso, presso i sifiidrati, al fine di valutare la conformita ai résjti
previsti dal disciplinare ed alle prescrizioni gegsente dispositivo di controllo.

In caso di Consorzio di tutela riconosciuto dal Miero delle politiche agricole alimentari e foedst
questo potra trasmettere ad Agroqualita le doma@ssoggettamento ai controlli di conformita der i
riconoscimento della IGP (MCD3). La fatturazionetrpoessere indirizzata al Consorzio di tutela,
dettagliando le voci di spesa riferite alle prestazerogate per ciascun operatore. La respontafaili
eventuali inadempienze resta comunque a caricsinigoli operatori.

In seguito al ricevimento della domanda (modulo MEp@&ompilata dai singoli operatori, Agroqualita ne
valuta l'accettabilita, riguardo ai requisiti rigati nel presente dispositivo di controllo. In cad
mancata accettazione, i motivi del rifiuto sonoachimente riportati nella comunicazione inviata da
Agroqualita.

Con la sottoscrizione e I'invio del modulo (modMIDC3), il contratto acquisisce efficacia ed ha didi
fino alla scadenza dell’autorizzazione al controtla parte del Ministero delle politiche agricole
alimentari e forestali 0 salvo espressa rinuncipatée dell'operatore.

4.1.1 Prima adesione al sistema dei controlli

Di seguito sono descritte le verifiche di riconosento che Agroqualita effettuera per ammettere gli
operatori che per la prima volta si iscrivono atesina dei controlli.

Produttori/Confezionatori puri

Prima dell'inizio delle operazioni di produzioneenfezionamento del prodotto, Agroqualita predigpon
ed effettua il controllo presso i laboratori di guzione e confezionamento per verificarne la risigoza
con i dati dichiarati sui moduli di adesione altesisa dei controlli, le reali condizioni di idoneidgli
impianti e delle attrezzature a rispettare le pizemi del disciplinare, e la conformita del prese di
produzione alle prescrizioni del disciplinare.

Gli operatori che non hanno i requisiti previstl desciplinare, non sono iscritti al sistema dentolli e
non possono produrre per la IGP Torrone di Bagnara.

L’iscrizione dei laboratori di produzione e corifalamento idonei €omunicata da Agroqualita agli
operatori.

Successivamente alla verifica di riconoscimentaiahe, Agroqualita effettua sugli operatori idonei
controlli secondo le modalita e le frequenze ilat nella tabella al cap 6.2 e nell'allegata tabel
sintetica dei controlli di conformita “TDC Torrom Bagnara” .

4.1.2 Mantenimento nel sistema e Variazioni alle situazi di riconoscimento

L’adesione annuale per gli operatori si intendé&darente rinnovata a meno di esplicita disdettatacrd
Agroqualita.

Eventuali variazioni ai dati contenuti nella domardi assoggettamento devono essere comunicate ad
Agroqualita entro 15 giorni dal loro verificarsi.

In base al tipo di variazione, Agroqualita valutgplicazione delle condizioni previste al paragrafl.l
con la ripetizione della verifica di iscrizione.

4.2 Ritiro o cessazione dell’attivita

Gli operatori, che intendano ritirarsi dal sistede controlli della IGP “Torrone di Bagnara”, dewon
comunicarlo mediante l'invio della richiesta di uicia datata e firmata, ma sara comunque tenuto al
versamento delle quote di controllo (fisse e valijamaturate fino alla data di rinuncia.

Gli operatori che cessano I'attivita sono tenutiimgdare comunicazione ad Agroqualita entro 15 mgjior
dal verificarsi dell’'evento.
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5. Requisiti di conformita

| soggetti, che intendano partecipare alla filipraduttiva della IGP “Torrone di Bagnara”, devono
assoggettarsi al controllo attuato da Agroqualitperare in conformita al disciplinare della IGP
“Torrone di Bagnara” ed al presente dispositivocdntrollo approvato dal Ministero delle politiche
agricole alimentari e forestali. Si riportano digsi&o i requisiti di conformita da rispettare nella
produzione della IGP “Torrone di Bagnara”. Le pré&soni sono opportunamente codificate per
identificare le disposizioni ad essi relative netdoella dei controlli di conformita - TDC Torror
Bagnara - allegata al presente dispositivo cheostitaisce parte integrante.

A. ldentificazione e rintracciabilita

A.1 Ogni fase del processo produttivo deve essere torata documentando per ognuna gli input
(prodotti in entrata) e gli output (prodotti in itsg. In questo modo e attraverso l'iscrizione ppesiti
elenchi, gestiti dalla struttura di controllo, dgioduttori e dei confezionatori, nonché attravelso
dichiarazione tempestiva alla struttura di contralelle quantita prodotte, & garantita la tracditabe la
rintracciabilita (da valle a monte della filiera pioduzione) del prodotto. Tutti gli operatori, pene
fisiche e giuridiche, iscritte nei relativi elencharanno assoggettati al controllo da parte déllatura di
controllo, secondo quanto disposto dal disciplirdineroduzione e dal relativo piano di controllo.

B. Zona di produzione

B.1 La zona di produzione della I.G.P. “Torrone di Ba” € rappresentata dall'intero territorio
amministrativo del comune di Bagnara Calabra, ovircia di Reggio Calabria

C. Descrizione del prodotto

C.1La denominazione “Torrone di Bagnara” designa eseiuimente il prodotto ottenuto dalla cottura e
lavorazione di miele, zucchero e mandorle non pdtadtate, cannella e chiodi di garofano in poheere
con la copertura di zucchero in grani o cacao amaro

Il “Torrone di Bagnara” si presenta a seconde dadjgertura in due versioni:
e  Martiniana (copertura con zucchero in grani)
e  Torrefatto glassato (copertura con cacao amaro)
All'atto dell'immissione al consumo la I.G.P. “Tome di Bagnara” presenta le seguenti carattemistic

caratterigtiche fisiche e organolettiche:
Forma: parallelepipedo rettangolare con spigoli smussati
Dimensioni:

- Lunghezza: compresatra4 e 12 cm;

- Larghezza: compresatra 1,5 e 2,5 cm;

- Altezza: compresatra 1,5 e 2,5 cm.
Peso: compreso tra 14 e 35 g.
Aspetto esterno: superficie increspata di colore marrone - c.thaato di monaco —ricoperta di zucchero
in grani (nella versioneMartiniana”) oppure lucente, liscia e levigata, di colore roae scuro per la
copertura di una miscela di zucchero e cacao (matiante Torrone glassato”).
Aspetto interno: colore marrone, con presenza diffusa di mandwmetedistribuite.
Consistenza: croccante e friabile
Sapore: al primo morso la pasta appare friabile e crotegrer effetto della giusta tostatura delle
mandorle e dell’alta temperatura alla quale &€ stattoposta la massa zuccherina. Al palato la dake
dell'impasto € bilanciata dal sapore delle mareltobtate e da una netta sensazione di brulé ggerie
retrogusto speziato che, nella versione torrefgitissato ingloba anche la percezione di cacao amaro

D. Metodo di produzione
Di seguito si elencano gli ingredienti e le dosi p@0 kg di prodotto finito:
D.1 Ingredienti obbligatori

D.1.1 Versione Martiniana

Ingredienti per la pasta di torrone

v" Massa zuccherina composta da 35 kg ( tolleranza kg di zucchero semolato e da 5 kg
(tolleranza +/-4 kg) di miele di agrumi o millefiahiaro o di sulla

v" Mandorle non pelate dolci 48 kg (tolleranza +8/¢f} k
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v/ Cannella in polvere, chiodi di garofano in polvegrb.

Ingredienti per la copertura

v~ Zucchero semolato per glassature 6 Kg (tolleratzakg)
v~ Zucchero in grani per spolvero 6 Kg (tolleranz2-#g)

D.1.2 Versione Torrefatto Glassato

Ingredienti per la pasta di torrone

v Massa zuccherina composta da 10 kg ( tolleranZakg)) di zucchero semolato e da 30
kg (tolleranza +/-2,5 kg) di miele di agrumi o refibri chiaro o di sulla

v Mandorle non pelate dolci 48 kg (tolleranza +8/g) k
v Cannella in polvere, chiodi di garofano in polverb.

Ingredienti per la copertura

v Zucchero semolato, ed eventualmente zucchero foaderparziale sostiuzione, per la
glassatura 11 Kg (tolleranza +/-3 Kg)

v Cacao amaro in polvere con 22-24 % di burro di cdcKg (tolleranza +/-0,400 Kg)

D.2 Ingredienti facoltativi per le due versioni

e Albume o albumina d’uovo 0,3 kg (tolleranza +/-R¢)

e Vanillina g.b.

e Oli essenziali di agrumi g.b.
D.3 Coadiuvante per I'ottenimento dello sciroppo dzucchero

e Acqua 3 litri (tolleranza +/-0,5)
Non sono ammessi né coloranti né conservanti.
D.4 Lavorazione delle materie prime e degli altrimgredienti

Per I'ottenimento del prodotto € necessario proeedéie seguenti operazioni rispettando le modalita
esecuzione sotto indicate:

1. inserire ed amalgamare in una caldaia la massaetina e, nella versione Martiniana, anche le
mandorle non pelate. Cuocere quindi a fuoco diréttomposto ad una temperatura iniziale di
160/200° C per il periodo di tempo necessarionaffée mescolando meccanicamente il
composto raggiunga un colore marrone cosiddetto andnto di monaco”. Procedere
aggiungendo eventualmente I'albume o I'albuminaodty a cottura lenta, al termine della quale
la massa zuccherina deve presentare a temperatubéerde una consistenza vetrosa che
sottoposta a pressione si frattura, la c.d. “rattuitrea”, elemento quest'ultimo fortemente
indicativo di una precisa caratterizzazione di bdskprodotto. Quindi aggiungere cannella e
chiodi di garofano in polvere ed infine (nella vere Torrefatto Glassato) le mandorle non
pelate e preventivamente tostate fino all'ottenitoeh un composto omogeneo;

2. aggiungere eventualmente la vanillina e/o oli essdindi agrumi ed amalgamare il composto
fino a quando raggiunga una consistenza omogenea;

3. versare il composto in apposite forme e farlo eafffare fino ad una temperatura tale da
consentire la manipolazione;

4. porzionare il composto a mano con l'ausilio di witello 0 meccanicamente in pezzi delle
dimensioni di cui al precedente punto C.1;

5. sciogliere lo zucchero semolato per la glassatdreeeentualmente, gli oli essenziali di agrumi
nell’acqua e, successivamente, cuocere il compmsémuto ad una temperatura di 110/118° C
fino ad ottenere uno sciroppo di zucchero; aggitmgaentualmente lo zucchero fondente in
parziale sostituzione dello zucchero semolato neligione del “Torrefatto glassato”;

6. addizionare nella versione del “Torrefatto glassaito sciroppo di zucchero il cacao amaro in
polvere;
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7. immergere i torroni nello sciroppo e, successivamencolarli in modo tale da eliminare lo
zucchero in eccesso; quindi nella versione del fd8fatto glassato”, una volta asciugato il
prodotto, procedere al completamento della glassanche nella faccia inferiore del torrone
pulendolo dalle eventuali colature della glasspensellandolo con il medesimo sciroppo (c.d.
nastratura), tale procedura si pud eseguire eviemtude anche meccanicamente; nella versione
“Martiniana” procedere immediatamente con i torranimersi nello sciroppo e leggermente
scolati, passandoli ancora caldi nello zuccherdtarsio la formazione di grumi durante il
raffreddamento e lasciandoli semplicemente asciugdemperatura ambiente.

E. Confezionamento ed etichettatura

E.1 A salvaguardia della qualita del prodotto le opinai di confezionamento devono avvenire entro un
massimo di 4 ore dal raffreddamento. Cio consemteviare possibili contaminazioni batteriche e
garantisce che il prodotto non assorba umiditdaiabbiente esterno, cosa che provocherebbe, oltre al
rischio di formazione di muffe durante la consefwag, un immediato successivo ammorbidimento del
prodotto con conseguenze negative sia sull’aspsterno (scioglimento della glassatura o formaezidin
screpolature in superficie) che sulla consistentarma (compromissione della croccantezza). Intques
fase € necessario inoltre evitare manipolaziorérmedie del prodotto per impedire che la superficie
perda la lucentezza (nel Torrefatto glassato) temiallo zucchero di copertura (nella Martiniana)

E.2La l.G.P. “Torrone di Bagnara” € commercializzat@onfezioni monoprodotto o pluriprodotto.

E.3 Nel caso in cui il “Torrone di Bagnara” venga coermializzato in confezioni monoprodotto, il
prodotto deve essere avvolto in un incarto chertdgpte diciture “Torrone di Bagnara”, “Indicazione
Geografica Protetta” per esteso ( I'acronimo IGB pssere aggiunto), e/o il simbolo dell’'Unione, clui

il logo del prodotto.

E.4 Nel caso in cui il “Torrone di Bagnara” venga coemalizzato in confezioni pluriprodotto, vale a
dire vassoio o scatola contenenti piu pezzi diotmerincartati singolarmente, le indicazioni di sapra
devono essere presenti sulla confezione (vasseatwla) e su ogni involucro che avvolge il singolo
pezzo.

E.5 E’ vietata I'aggiunta di qualsiasi qualificazionen espressamente prevista

E.6 E’ tuttavia ammesso ['utilizzo di una delle duendminazioni aggiuntive relativo al tipo di copegur
(“martiniana” o torrone glassato”), di indicaziomnche di carattere storico che facciano riferimemto
marchi privati, purché questi non siano tali dar&an inganno il consumatore, nonché di altrimifeenti
veritieri e documentabili che non siano in contragin le finalita ed i contenuti del disciplinare

E.7 La denominazione “Torrone di Bagnara” é intradilejbma una traduzione in lingua diversa pud
essere aggiunta.

E.8 1l logo del prodotto riporta in alto la scritta gna sola riga torrone di Bagnara (blu scuro) (fof
Reference Serif —stile regular. La “T” di torronenéMonotype Corsiva ed € un punto piu grande ttspe
al resto del testo).

Nella parte centrale & rappresentata la stilizzezidella Rocca di Bagnara (Giallo oro) che sovrksta
figura di una sirena il cui corpo € formato da linea curva il tutto € inserito in una forma eititt (blu
scuro) su fondo bianco.

Composizione del colore
Blu scuro = 100 (C) Ciano, 80 (M) Magenta, 0 (Ygl&, 20(K) Nero
Giallo oro= 10 (C) Ciano, 30 (M) Magenta, 80 Giglt9), 0 (K) Nero

E.9. E’ obbligatorio indicare in etichetta la dicitut&@ertificato da Organismo di Controllo autorizzato
dal Mipaaf” (o Ministero delle politiche agricoléiraentari e forestali in sostituzione dell’acronimo

6. Piano dei controlli

6.1 Generalita

Il prodotto destinato alla IGP “Torrone di Bagnaga$ottoposto a controllo di conformita al disaiplie
di produzione e al presente dispositivo di controll

I controlli possono essere suddivisi in:
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v controlli interni (autocontrollo), corrispondentieaattivita di verifica e registrazione svolte dlag
operatori a fronte dei requisiti di conformita ri@imati nel § 5, nella documentazione che
costituisce il dispositivo di controllo approvatal dinistero delle politiche agricole alimentari e
forestali;

v controlli esterni (controlli di conformitd): attuata Agroqualita, che corrispondono a verifiche
documentali e ispettive svolte sul processo/strettiegli operatori e prove sul prodotto.

Gli operatori devono rendersi disponibili alle wté di controllo che Agroqualita intende effettear
presso le proprie strutture e/o altri locali dieir@sse, al fine di valutare la conformita ai reijyisevisti

dal disciplinare di produzione della IGP “Torroné Blagnara” ed alle prescrizioni del presente
dispositivo di controllo.

Nell'allegata tabella sintetica dei controlli dirformita - TDC Torrone di Bagnara - svolti a fromtel
disciplinare sono specificati, in riferimento allererse fasi di processo di produzione, i contrelle
attivita che gli operatori devono attuare per idfaare le proprie partite di prodotto come IGP fiaore
di Bagnara e la tipologia e le frequenze dei cdintioconformita svolti da Agroqualita

6.2
Il dettaglio delle frequenze e la tipologia dei totli svolti da Agroqualita sono descritti nellagiente

Frequenza annuale delle verifiche ispettive

tabella in cui si riporta lo schema della frequearauale delle verifiche ispettive.

Tipologia di T'p.o. di % di verifica Freguenza verifica Fasecritica
Operatore verifica controllata
Congruenza con
iscrizione 100% dei richiedenti Alla prima iscrizione e| - quanto riportato e
produttore, in caso di cambiamenti  dichiarato sulle
confezionato domande di adesiorje
re puro controllo Metodo di
100% degli iscritti annuale ottenimento,
annuale . R
rintracciabilita
. . Rintracciabilita
0,
documentale| 100% partite mensile prodotto IGP
prodotto
finito Caratteristiche
controllo . , - S
100% produttori una volta all'anno | fisiche e sensoriali
prodotto i
prescritte

Qualora la verifica di controllo non sia svoltadancomitanza con le attivita di lavorazione, essa s
effettuata su base documentale. Pertanto, i sogigth filiera iscritti nel sistema di controlloedono
conservare tutta la documentazione derivante dadiontrollo e renderla disponibile ai controlli di
conformita svolti da Agroqualita.

Agroqualita si riserva di disporre I'esecuzioneverifiche ispettive supplementari in caso di indiebi
ritardi nella comunicazione dei dati (mancata rigpaai solleciti) ed ogniqualvolta dall’esame datid
comunicati emergano dubbi circa la conformita démiture e delle situazioni produttive. Qualora n
corso di tali verifiche supplementari si dovessdszontrare situazioni non conformi queste saranno
trattate in accordo con le azioni correttive previgello schema di controllo.

6.3 Documentazione di accompagnamento del prodotto
Le partite di prodotto destinate alla IGP devorgees supportate dalla seguente documentazione:
v documenti di trasporto (DDT)* contrassegnati dadtohatario;

Tale documentazione permettera di ricostruire ‘“faria” della produzione del lotto/partita e di
verificarne la conformita.

Al momento di accettare la partita di prodottoridevente deve controllare la documentazione di
accompagnamento e siglare ogni documento, a coafdattiesito positivo della verifica.

* |In caso di Operatori non obbligati alla compilazé dei DDT, la consegna del prodotto al confezmmespuro, sara testimoniata
da una ricevuta rilasciata dall'Operatore, che exedtonservarne copia, contenente gli elementigirger il DDT.

DC TorronediBagnara_ Rev.00.doc Pagina 10di 15



. . . . R DC Torrone di
Dispositivo per il controllo di conformita della IGP Torrone Bagnara

di Bagnara

Agroqualita

Rev.00 del 30/07/2014

** Nel considerare queste prescrizioni, si ossethie le registrazioni delle attivitd di ottenimentiel prodotto e di
confezionamento come ogni altra registrazione, grasessere registrate con documentazione qualpiaghé siano previste
almeno le voci presenti atte a dimostrare la conif@r al disciplinare e la tracciabilita del prodotPer le registrazioni possono
essere utilizzati anche sistemi informatici.

6.4 Documenti di trasporto

| documenti di trasporto (DDT) per le partite dirrime provenienti dai produttori € movimentate
successivamente al confezionatore puro devonoarhemte indicare, oltre al mittente:

¢ peso della partita;
¢ tipologia prodotto (es. Martiniana, Torrefatto glam);
o dicitura “Torrone di Bagnara” IGP (o diciture siamil);
6.5 Prescrizioni accessorie
Operatori della filiera

E cura di ogni operatore verificare la documentagigelativa alla rintracciabilita e siglarla come
registrazione del controllo avvenuto.

Separazione delle produzioni agroalimentari a denomazione protetta da altre generiche

Gli operatori iscritti devono mantenere separatigeralmente o spazialmente il prodotto generico da
quello destinato alla IGP Torrone di Bagnara. Imtipalare nel caso in cui le produzioni vengano
separate “spazialmente” gli operatori dovranno ftifieare le linee di lavorazione, gli impianti, adali
utilizzati per il Torrone di Bagnara IGP. In cadedparazione temporale gli operatori dovranno riane

e confezionare il Torrone di Bagnara IGP in peridifferenti rispetto ad altro prodotto generico. |
rispetto della separazione delle produzioni sagetig di verifica da parte di Agroqualita nel codsdle
verifiche ispettive.

Produttori

| produttori possono operare esclusivamente adifimb dell’area definita al par 5 B. Durante il preso

di lavorazione devono accertarsi di aver rispeti@i@cessi disciplinati, identificando in maniemaivoca

le linee di lavorazione, registrando le fasi dideazione effettuate ed i quantitativi di prodotwdrato,
separando idoneamente il prodotto che non rispandequisiti previsti dal disciplinare di produzee
dal presente dispositivo di controllo da quellotitego alla produzione di Torrone di Bagnara IGBL T
registrazioni dovranno essere disponibili ai cdlitth conformita e dovranno garantire I'identificane

e la tracciabilita delle produzioni e la rispondenizelle stesse ai requisiti del disciplinare. Bacdi ogni
produttore, all'atto dell’'accettazione delle mageriprime/ingredienti, accertarsi della corretta
identificazione degli stessi. Il produttore devemcmicare [l'inizio delle attivita di lavorazione ad
Agroqualita per permettere I'effettuazione delleyw fisiche e sensoriali sul prodotto finito secore
frequenze previste. E' cura degli operatori inviarensilmente ad Agroqualita (entro il mese sudeeps
I'aggiornamento della rintracciabilita relativamenglla propria fase di processo, specificando i
quantitativi di torrone come IGP e le confeziorogotte.

Confezionatori puri

In fase di accettazione, i confezionatori puri dev@ccertarsi che la partita di torrone IGP “Togah
Bagnara” provenga da produttori iscritti alla IGPsia accompagnata da adeguata documentazione di
trasporto. | confezionatori puri, devono garantoke le partite di torrone non subiscano alcun
procedimento che ne possa alterare le carattéwgstiveé siano mescolate con altre partite di toridme
destinare alla commercializzazione come prodottovenzionale. E' cura degli operatori inviare
mensilmente (entro il mese successivo) ad Agrotguallaggiornamento della rintracciabilita
relativamente alla propria fase di processo speuiflo i quantitativi di torrone come IGP
approvvigionati e le confezioni prodotte.

6.6 Etichettatura

Poiché il disciplinare contiene prescrizioni in iteemalle informazioni contenute in etichetta, leckétte
devono essere approvate dal Consorzio di Tutelariamato dal Ministero delle politiche agricole
alimentari e forestali o in sua assenza da Agrd@uptima del loro utilizzo. In caso di assenzaudi
Consorzio di Tutela autorizzato, & cura di ognirafme titolare di etichetta inviare ad Agroqualiéa
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bozze delle etichette che intende utilizzare peprddotto IGP e attenersi alle indicazioni fornite.
Agroqualita rilascia I'attestazione di conformitalitetichetta nei cinque giorni lavorativi successal
ricevimento della bozza modificata sulla base détidicazioni fornite per renderla conforme al
disciplinare ed al presente dispositivo di controll

6.7 lIter per il rilascio dell’autorizzazione (prove sul prodotto finito)

Il processo attraverso il quale viene rilasciagaforizzazione, sulle partite di torrone, si aftceelle fasi
di seguito descritte.

a) Il produttore che intende produrre "Torrone di Bagfi IGP (richiedente) deve comunicare ad
Agroqualita il primo anno di adesione, tramite ibslo MDC7 “Richiesta verifica IGP Torrone di
Bagnara ”, ed almeno 10 giorni prima la data diimdella prima lavorazione del prodotto.

b) Agroqualita incarica I'ispettore e gli comunicaatdnecessari per svolgere la verifica ispettiva.

c) L'ispettore incaricato da Agroqualita contatta e@arda con il produttore la data in cui effettubxe
verifica.

d) L'ispettore una volta verificati i requisiti pretisdal disciplinare di produzione e dal presente
dispositivo per il controllo di conformita procedkprelievo del prodotto (un campione per tipologia
di prodotto) pronto per essere confezionato confe é@jia confezionato. Il prodotto & prelevato dai
depositi/locali di stoccaggio. A.

Tabella A - Criteri di formazione del campione

Peso del lotto da campionare, in kg Peso del campione, in kg
<20 0,100
>20<40 0,200
> 40 0,400

L’ispettore preleva un campione di prodotto neliemtita indicate nella Tab. A, per verificare la
conformita delle caratteristiche fisiche e sendorfforma, dimensioni, peso, aspetto esterno,
consistenza, sapore) previste dal disciplinarertgmdo I'esito nel verbale di verifica prodotto.

e) Se dalla verifica si riscontra che le caratterfmifisiche e sensoriali del campione prelevatdteso
non conformi, Iispettore procede al prelievo dimmovo campione secondo i criteri riportati nella
tabella A e viene ripetuta la verifica. Se le cardgtiche del nuovo campione risultano anch’esse n
conformi, il lotto non pud essere destinato allmoeercializzazione come IGP Torrone di Bagnara e
l'ispettore effettua un nuovo campionamento suaitoldifferente. Nel caso in cui il secondo lotto
dia esito conforme, si ritiene completata I'at@vii valutazione sul prodotto.

f) Lispettore trasmette tempestivamente il verbale \dirifica ad Agroqualita che rilascia
l'autorizzazione come IGP Torrone di Bagnara. Pér primo anno di adesione, la
commercializzazione non pud avvenire fino a quamim € accertata la conformita delle
caratteristiche fisiche e sensoriali ed il richieenon ha ricevuto l'autorizzazione di Agroqualita
Nel caso di non conformita dei lotti campionati,régualita rilascia una non conformita. In questo
caso l'autorizzazione pud essere rilasciata rigitelfiter sopra definito dal p.to a) fino ad f) su
un'altra partita.

g) In alternativa rispetto a quanto previsto al pua}ple caratteristiche fisiche e/o sensoriali posso
essere determinate presso un laboratorio. In casondconformita delle caratteristiche, si procéder
ad un nuovo campionamento. In caso di esito nemafigroqualita rilascera una non conformita. In
questo caso l'autorizzazione puo essere rilasopgdendo I'iter sopra definito dal p.to a) fino idu
un‘altra partita.

h) Per le successive campagne di produzione il produtthe intende produrre Torrone di Bagnara come
IGP, potra procedere al confezionamento ed allanoermializzazione anche prima dell'accertamento
delle caratteristiche fisiche e sensoriali, ferrastando che Agroqualita verifichera la conformiéh d
prodotto secondo quanto riportato dal punto c)ualt f).

i) Per le successive campagne qualora, durante itattii verifica e campionamento si riscontrasse
I'assenza dei documenti comprovanti la rintracdi@bdi lotti fino a quel momento commercializzati,
Agroqualita provvede a richiedere l'invio della dotentazione entro 15 giorni dalla data del rilievo
della non conformita. Nel caso di mancato inviac@mtermini prestabiliti Agroqualita effettuera ain
verifica supplementare per appurare la completafdie registrazioni. In caso di assenza delle
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registrazioni in sede di verifica supplementare odgrlita comunichera la non conformita grave
all'lspettorato centrale per il controllo della djteadei prodotti agroalimentari.

6.8 Esiti delle prove

In caso di esito conforme delle prove, si puo Btencompletata I'attivita, di valutazione iniziale
dell'operatore sul prodotto per il rilascio delltatizzazione, o delle verifiche periodiche di
mantenimento.

In caso di esito non conforme delle prove successivilascio della prima autorizzazione (primo @uain
adesione) si procede, ad un secondo campionamentoss partita differente, sul quale devono essere
ripetute tutte le prove previste. Tutti i lotti Bggosti a campionamento ed analisi devono essere
identificati e trattenuti fino ad accertamento deatonformita. Se la seconda prova da esito conforme
Agroqualita conferma 'autorizzazione. L'esito noonforme della prova determina la mancata conferma
dell'autorizzazione A questo punto Agroqualita prede a segnalare I'esito negativo dei controlli
analitici effettuati presso I'impianto all'lspettito centrale per la tutela della qualita e repoessirodi

dei prodotti agroalimentari.

Per poter riprendere la commercializzazione e/mdésvimentazione del prodotto come IGP Torrone di
Bagnara deve essere ripetuto il campionamento quegsto ai precedenti punti da a) ad i) ed inoltre
'operatore potra procedere al confezionamento &lla movimentazione al confezionatore puro
unicamente dopo la comunicazione dell’esito positielle prove.

6.9 Autocontrollo

| produttori ed i confezionatori puri sono tenutremistrare sotto la propria responsabilita tugtdalsi,
dalla produzione al confezionamento. E' respong&abiei produttori, accertare in autocontrollo la
rispondenza delle caratteristiche fisiche (dimemsie forma) e sensoriali (aspetto esterno ed imtern
consistenza e sapore) delle produzioni ai requis@visti per la denominazione Torrone di Bagn@edi
caratteristiche devono essere accertate in aut@tionsu almeno il 10 % dei lotti immessi mensilrteen

in commercio con la denominazione Torrone di Bagndrpositivo esito di tali riscontri deve essere
opportunamente evidenziato, con gli specifici rifegnti identificativi dei lotti di prodotto esamitia
sulla documentazione aziendale; egualmente deweespportunamente registrata e documentata ogni
eventuale situazione di non conformita rilevatay torelativa gestione del prodotto non conforméo(p
7.1).

7. Gestione delle non conformita

A seguito di verifiche/controlli, effettuati lungmitta la filiera produttiva sul processo (per vatet la
corretta esecuzione delle operazioni svolte) @madotto, si possono rilevare delle non conformita.

Per “non conformita” si intende il mancato soddisfeento dei requisiti di processo e di prodottadatl

nel disciplinare e nel presente dispositivo di oolfd cui tutti gli operatori coinvolti nella filie
produttiva devono attenersi per produrre e/o idieate partite di prodotto come IGP Torrone di Baign

Le non conformita possono essere rilevate sia dgmdratori sia da Agroqualita quale organismo di
controllo autorizzato dal Ministero delle politichgricole alimentari e forestali per espletareritoali di
conformita. Tutte le non conformita rilevate devoessere gestite. Lo scopo della gestione delle non
conformita & quello di definire le attivita da syete per assicurare che il prodotto non conforme ai
requisiti specificati nel disciplinare non sia coenaializzato come IGP Torrone di Bagnara A tal fine
necessario procedere ad identificazione, documiemntaz valutazione e risoluzione di eventuali non
conformita.

Di seguito sono descritte, in base ai soggetti \atn nella filiera della denominazione “Torrone di
Bagnara”, le modalita di gestione delle non conftamilevate.

7.1 Gestione delle non conformita da parte degli operatri

Se gli operatori coinvolti nella filiera della denmazione “Torrone di Bagnara” rilevano delle non
conformita relative al processo o al prodotto, desiono procedere alla loro gestione secondo leesey
modalita:

= tenere una registrazione delle non conformita ailesu opportuna documentazione e definire le
modalita e le responsabilita per la gestione detipito non conforme in modo da riportarlo,
quando possibile, allinterno dei requisiti di comita;
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* in caso la non conformita sia tale da non consiitiripristino delle condizioni di conformita,
fornire evidenza che il prodotto non sia statoidash alla IGP “Torrone di Bagnara”;

= in caso, all'atto dell'immissione al consumo, erapoy delle non conformita tali da non
permettere il ripristino delle condizioni di confioita, dare evidenza che il prodotto confezionato
non sia commercializzato come IGP “Torrone di Bagha

= comunicare tempestivamente ad Agroqualita le naoriocmita rilevate ed i provvedimenti presi.
7.2 Gestione delle non conformita da parte di Agroquata

Durante i controlli di conformita gli ispettori pasno osservare delle non conformita. E’ loro cura
stabilire se possano essere classificate come:

= non conformita gravi: mancato soddisfacimento di un requisito relaiVprocesso produttivo,
al sistema di gestione o al prodotto che deterr@naon rispondenza ai requisiti previsti dal
disciplinare. Il prodotto non puo essere identtficaome IGP “Torrone di Bagnara”;

= non conformita lievi: mancato soddisfacimento di un requisito relav@rocesso produttivo,
al sistema di gestione o al prodotto che non pdiggula rispondenza ai requisiti previsti dal
disciplinare. Il prodotto pud essere identificatone IGP “Torrone di Bagnara

Le non conformita gravi, che si dovessero presenturante i controlli di conformita effettuati da
Agroqualita, sono gestite attraverso l'identificam del prodotto non conforme che non pud essere
destinato alla denominazione “Torrone di Bagnane @ecessario, si procede all'eventuale smarchiatur
delle confezioni (in caso il prodotto sia stato igiéntificato come IGP Torrone di Bagnara.

Tutte le non conformita gravi saranno notificatélsglettorato centrale per la tutela della quakta
repressione frodi dei prodotti agroalimentari. Lawel la verifica della risoluzione della non confé@m
grave non fosse possibile a livello documentalea gaevista una verifica di controllo supplementare
Tale controllo sara aggiuntivo rispetto alla petaate di controlli annuali prevista e dovra compeetla
verifica della rimozione delle cause delle non comifita riscontrate in precedenza, oltre alla vesifi
degli altri elementi di conformita. L'esito delleenfica sara verbalizzato sullo stesso modulo di no
conformita rilasciato all'operatore. Il prodottovéaato fino al rilievo della non conformita gravetm
essere utilizzato per la produzione di “Torron8dgnara” DOP.

8. Ricorsi

Contro le decisioni prese da Agroqualita, I'operatba facolta di fare ricorso entro trenta giorallal
data del rilievo delle non conformita inoltrandokbamite raccomandata a.r., al’Organo decidente i
ricorsi, esponendo le ragioni del dissenso.

Agroqualita provvede a dare conferma scritta deléauta ricezione del ricorso e rende disponildde
documentazione alla Consulta che deve risponddre &enta giorni dal ricevimento dello stesso. Per
giustificati motivi la Consulta puo esprimersi en80 giorni dal ricevimento dello stesso. La Cotasul
nominata dal Consiglio di Amministrazione, & cast# in modo da garantire I'equilibrio degli intes
coinvolti e I'imparzialita di giudizio. Le speselaéve al ricorso sono a carico della parte soccemtd
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Modulistica collegata al presente dispositivo di attrollo

Modulistica per la domanda di assoggettamento adlegli operatori della filiera produttiva:

NOME M obuLO

DESCRIZIONE CONTENUTO

UTILIZZO

MCD3 Torrone di Bagnara
Adesione al sistema e contratto per il controllo di
conformita al disciplinare

Contengono la manifestazione della volonta di anfesal
sistema dei controlli di Agroqualita del produttere
confezionatore puro e la dichiarazione della coanza dei
documenti prescrittivi da rispettare per poter piroel in
conformita ai requisiti previsti per la IGP Torrodie
Bagnara.

Devono essere presentati ad Agroqualita dai produtt dai
confezionatori puri della filiera

MDCY7 “Richiesta verifica IGP Torrone di Bagnara”

Contela richiesta di procedere al campionamento di
partita di prodotto per le verifiche di conformiféiche e
sensoriali al Disciplinare

Dwve essere inviato ad Agroqualita dall'operatonema
dell'inizio dellattivita.

Di seguito viene riportata la descrizione di alcambduli predisposti da Agroqualitd come riferimemter la documentazione necessaria a dare evidenza
dell’Autocontrollo svolto, tenendo conto delle infeazioni registrate. Gli Operatori possono stabilili utilizzare i moduli proposti oppure registrardati

richiesti in una modulistica diversa.

NOME M obULO

DESCRIZIONE CONTENUTO

UTILIZZO

Dichiarazione di conformita lotto torrone di Bagaar
IGP prodotto

E’ il modulo proposto da Agroqualita per la reggione
delle attivita di produzione di lotti di Torrone d@agnarg
IGP. Contiene la registrazione degli ingredientpiegati

Deve essere tenuto a cura del produttore e medisp@sizione
di Agroqualita, che lo esamina presso l'impiantcamte |3
verifica ispettiva.

ntiene i dati riassuntivi che devono essere dieli

Deve essere tenuto a cura del produttore, mesgpasiziong

I\/Irggiltlt((njrirendmontazmne Torrone di Bagnara | all'operatore nelle rendicontazioni periodiche degli ispettori che lo esaminano presso l'impiadtoante |3
P verifica ispettiva ed inviato mensilmente ad Agralifa.

. . . ntiene i dati riassuntivi che devono essere dieli Deve essere tenuto a cura del confezionatore puesso a
Modello rendicontazione Torrone di Bagnara |

confezionatori puri

all'operatore nelle rendicontazioni periodiche

disposizione degli ispettori che lo esaminano mré'sspianto
durante la verifica ispettiva ed inviato mensilneenad
Agroqualita.
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