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In Confezionamento data 22/06/2011

1. Scopo e campo di applicazione

La seguente Istruzione Operativa definisce le mtadaldottate dall'ispettore incaricato da Agroqgualcirca il
campionamento di pesche da destinare alla prodeizielia IGP "Pesca di Leonforte”.

Il campionamento & svolto presso i richiedenti kbéhanno fatto esplicita richiesta ad Agroqualitéagerso l'invio del
modulo "Richiesta prove di conformita IGP Pescheatinforte” (MDC7 Pesca di Leonforte).

2. Modalita operative

Tutte le richieste (MDC7 Pesca di Leonforte) devoggsere inviate all’attenzione della Segreterianitec di
Agroqualita che, a seguito della verifica dellafoomita dei dati ivi riportati, programma le atti&idi campionamento
secondo le frequenze riportate nella tabella A

Tabella A: criteri per la determinazioné alemero di prelievi/prove

Quantitativi di pesche potenzialmente certificato] Numero di prove chimico fisiche ed organolettiche
per anno (ton) per ogni ecotipo sulle pesche (per ogni ecotipo)
0-200 1
200 - 500 2
oltre 500 3

E’ cura della Segreteria tecnica individuare I'igépee e comunicargli, attraverso invio di copia dedulo "Richiesta
prove di conformita IGP Pesca di Leonforte” (MDC#®sPa di Leonforte), i dati necessari per svolgdre i
campionamento.

E' responsabilita dell'ispettore contattare e codae con il richiedente dove e stoccato il pramldét data in cui
effettuare il campionamento.

La tecnica di campionamento e le modalita di cdlatrdel prodotto che l'ispettore deve seguire sdegcritte al § 4
della presente istruzione operativa.

Le modalita che l'ispettore deve seguire per laiges dei campioni sono descritte al § 5. dellaspngée istruzione
operativa.

Al termine del campionamento lispettore & tenutoedigere un Verbale di controllo campioni (MIO3PEsca di
Leonforte). In tale verbale deve riportare i segiugati:

data e ora del campionamento;

dati del Richiedente oggetto di campionamento;

dati dell'ispettore responsabile del campionamento;

n. lotto campionato;

ecotipo campionato;

guantita di pesche rappresentata;

codice dei campioni;

n. e destinazione dei campioni;

ragione sociale del laboratorio di prova a cui &eno inviati i campioni per le prove fisiche/senalar
esito della verifica sul prodotto (in caso di vieaf effettuata direttamente dall’ispettore in adin
eventuali dichiarazioni confezionatori del richiatleoggetto di campionamento;

eventuali osservazioni del responsabile del preliev

E’ cura dell'ispettore e/o del richiedente segralsul “Verbale di controllo campioni” qualsiasi amalia riscontrata
all'atto del prelievo che possa pregiudicare ilitisto delle prove da effettuare. Al temine dddsi di prelievo sia
l'ispettore sia il richiedente firmano il Verbaléabntrollo campioni per confermare e sottoscrivguanto ivi riportato.
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Il Verbale suddetto &€ compilato in triplice cop,cui una copia viene consegnata al richiedent@, eopia viene
consegnata ad Agroqualita e la restante &€ consedeaditispettore.

Attrezzatura impiegata per il campionamento

Sacchetti plastici trasparenti ad uso alimentasaathetti di carta per alimenti.

Carta assorbente ad uso alimentare o altro maegslorbente pulito e chimicamente inerte.
Coltello a lama liscia (in caso di verifica effedta direttamente dal valutatore in azienda).
Recipienti puliti e chimicamente inerti per I'imbakd il trasporto dei campioni di laboratorio.

Pennarello indelebile.

| recipienti cosi come altro materiale potrannoesssforniti dal richiedente il prelievo; € comunqugle che il
prelevatore provveda ad avere con sé quanto sesaitio.

4.

4.1

Modalita di campionamento

Generalita

Il prelievo deve essere eseguito da personale cam pulite o con uso di guanti (cotone o materialastico).
Particolare attenzione deve essere posta allaigulé recipienti e delle attrezzature utilizzaer p campionamento e
per I'imballaggio del prodotto, nonché dell'attranzra utilizzata per la verifica sul prodotto (esltello).

4.2

Procedimento e numero di campioni da preparare

Per svolgere le operazioni di campionamento l'igpetsegue le seguenti disposizioni.

a)

b)

c)

L’ispettore procede al prelievo del prodotto preldsapianto di confezionamento. | campioni elementeostituenti
il campione globale, sono prelevati dalla lineastticcaggio per ogni ecotipo in maniera casualelogaio sia
praticamente impossibile, il punto deve esserdseetaso nelle parti accessibili alla partitadott

| campioni finali da prelevare sono ricavati dacampione globale composto casualmente secondteiiaspressi
nella tabella B.

Tabella B - Criteri di formazione del campione giteéh

Massa del lotto (kg) Massa campione globale (kg)
Fino a 2000 20
Da 2001 a 5000 30
Da 5001 a 10000 40
Da 10001 a 20000 60
Da 20001 a 200000 100

L'ispettore preleva un campione finale di circa2@ % in peso dalla massa del campione globale ifeunque
almeno 20 unitd) per verificare la conformita detlratteristiche fisiche (peso) e visive (aspetiote/odore)
previste dal disciplinare e sul 20% della massapianata (almeno tre unita) verifica le carattecisti relative al
sapore, al colore della polpa ed all'aderenza detlipa al nocciolo secondo le modalita previstepab 4.3,
riportando I'esito nella sezione B del verbale ahitrollo campioni (MIO3-1 Pesca di Leonforte).

Se dalla verifica si riscontra che le caratterimidisiche e sensoriali del campione prelevatolteso conformi,
l'ispettore procede al prelievo dei campioni pewéifica delle caratteristiche fisico-chimiche (sistenza della
polpa e contenuto in solidi solubili) come desoriil successivo punto d). Se dalla verifica siangra che le
caratteristiche fisiche e sensoriali del campioraegvato risultanmon conformi, I'ispettore procede al prelievo di
un nuovo campione finale di pesche di circa il 2088a massa del campione globale (e comunque al@@nmita)

103

Pesca di Leonforte Rev 00.doc Pagina3di7



AGROQUALITA Campionamento e Controllo

103 Pesca di Leonforte Rev. O

in Confezionamento data 22/06/2011

d)

)

h)

4.3

in questione e ripete la verifica. Se le carattietie del nuovo campione risultano anch’esse narfiocmi, il lotto

non puo essere destinato alla commercializzazioneed GP Pesca di Leonforte; se al contrario lettaistiche
fisiche e sensoriali del secondo campione risultemraformi, I'ispettore procede al prelievo di umze campione
finale di pesche di circa il 20% dalla massa dehgiane globale (e comunque almeno 20 unitd) egifgeverifica.
Due esiti positivi determinano la conformita detdo due esiti negativi determinano la non confeandiel lotto.

L'ispettore in caso di conformita fisica e sensleridel campione procede a prelevare dal campiasteatg ulteriori
tre campioni di laboratorio di circa il 5% in pe@ comunque almeno 5 unita) ciascuno, di cui un@amne come
contro campione al richiedente ed altri due carmipiengono inviati al laboratorio per I'effettuazimmelle prove
della consistenza della polpa e del contenuto lidissolubili (grado Brix) e compila la sezione Reldverbale di
controllo campioni (MIO3-1 Pesca di Leonforte).

L'ispettore inoltre, accerta la conformita dellantracciabilita del lotto di pesche oggetto di cammgimento,
verificando la documentazione elencata al paragraodel Dispositivo per il controllo di conformitella IGP
Pesca di Leonforte. Il richiedente deve dichiaso#o la sua responsabilita 'omogeneita del lettdeve inviare
copia della documentazione attestante la rintrbditeadei lotti ad Agroqualita.

L'Ispettore trasmette tempestivamente il verbaleadifica ad Agroqualita che rilascia, ad esitoifpes delle prove
della consistenza della polpa e del contenuto lidissolubili (grado Brix), I'autorizzazione al cfezionamento
come IGP Pesca di Leonforte fino ad un quantitgpirevisto dalla tabella A.

Le successive verifiche fisiche e sensoriali ptevieel corso della campagna, sono svolte seconstedse modalita
descritte nei p.ti precedenti fermo restando lesibd#a da parte dell'operatore di confezionareoenmercializzare
il prodotto IGP anche prima del rilascio dell'autaazione al confezionamento da parte di Agrogaalit

In alternativa, le prove sensoriali (peso, aspatpore, odore, colore polpa e buccia) unitamdtgeeove fisiche
(consistenza della polpa e del contenuto in saadubili - grado Brix), possono essere eseguitetidimente in
laboratorio. In tal caso dal campione globale Bigpre preleva un campione finale di circa il 20r¥4peso dalla
massa del campione globale (e comunque almenoif¥) dai quali ricava tre campioni di laboratoriostituiti da
almeno 6 unita ciascuno di cui uno rimane comerocampione al richiedente ed altri due campionigeg
inviati al laboratorio per I'effettuazione dellegwe. In tal caso lispettore compila la sezione & derbale di
controllo campioni (MIO3-1 Pesca di Leonforte).

In alternativa rispetto a quanto previsto, le praedla consistenza della polpa ed il contenutsaldi solubili
(grado Brix) possono essere eseguite dall’ispetpresso I'impianto di confezionamento medianteillzzo di
specifiche apparecchiature portatili, contestuabmealle verifiche previste nel punto). Le modalita per la
determinazione della consistenza della polpa e cdelenuto in solidi solubili (grado Brix) sono gtle in una
specifica Istruzione operativa.

Verifica sul prodotto svolto presso I'impianto di @nfezionamento

La verifica sulle caratteristiche fisiche (peso)sive (aspetto/colore/odore) e sensoriali (saporég@vono essere
effettuati su di un lotto pronto per il confezioramto. Il prodotto campionato deve essere sottopaistmntrolli di
conformita di Agroqualita riportati nella tabellaecsegue.

Elemento oggetto di

verifica Requisiti oggetto di controllo

Ecotipo Ecotipi locali: Bianco di Leonforte e Giatle di Leonforte

Elemento oggetto di

verifica Requisiti oggetto di controllo

Sezione 1 | frutti devono rispondere alle seguenti carattetie:
e integri;

e di aspetto fresco;

e sani e privi di attacchi da marciumi o che presenélterazioni tali da rendefl
inadatti al consumo;
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e puliti, cioe privi di sostanze estranee e visibili;

e indenni da parassiti a qualunque stadio di sviluppo
e privi di odori;

e peso compreso tra 100 e 350 grammi;

e forma globosa a valve asimmetriche;

e buccia di colore giallo con striature rosse non m&revidenti per I'ecotip
Giallone di Leonforte;

O

e buccia di colore bianco con striature rosse nonpsenavidenti per I'ecotip
Bianco di Leonforte;

O

e categoria extra o I.

Sezione 2 e polpa aderente al nocciolo;
e polpa di colore giallo per I'ecotipo Giallone did&forte;

e polpa di colore bianco per I'ecotipo Bianco di Lémte;

e sapori estranei.

L'ispettore effettua la verifica delle caratteri$te descritte nella sezione 1 della tabella sdpmatata sul campione
finale costituito secondo le modalita previste taly) del paragrafo 4.2. La prova si ritiene confernel caso in cui
tutte le unitd campionate risultino conformi. E’cattata una tolleranza di difetti massima del 5r¥péso (o
massimo di una pesca su venti unita). In casodligito non conforme si procede secondo quantotafmal p.to C
del paragrafo 4.2.

Al fine di valutare le caratteristiche descrittdlaesezione 2 della tabella sopra riportata suésche campionate
secondo quanto previsto al p.to b) paragrafo 4sheltore procede al lavaggio ed alla relativailagtura delle
stesse. Successivamente provvede ad effettuareimo pezionamento della pesca in modo da otteneeepdrti
uguali al fine di appurarne il colore e l'adererzalla polpa al nocciolo. Dopo aver riportato l'esidi tale
caratteristica nel verbale di verifica, provvedeedigttuare un ulteriore sezionamento delle dueanretmodo da
ottenere quattro parti (possibilmente equivalertijspettore procede all'assaggio di una delle @eziottenute
scelta in maniera casuale e riporta I'esito di talmtteristica nel verbale di verifica. Tale praleve essere ripetuta
su tutte le unita oggetto di campionamento (aln@ntre unitd). Nel caso in cui una unita risulthremnforme per
una delle caratteristiche precedentemente desstifieocedera ad estrarre ulteriori due unita dahgione finale e
si ripetera quanto sopra descritto. Nel caso ifecuiterori due unita risultino conformi la prosaritiene conforme
in caso contrario si procedere secondo quantoittesakrp.to C del paragrafo 4.2.

5. Imballaggio ed etichettatura dei campioni di labordorio

Le unita formanti i campioni di laboratorio devoassere avvolte in materiali protettivi/assorbehfire di evitare
ammaccature o che la presenza di umidita innesaigepsi di marciume. Infine, le unita formanti ihgolo

campione di laboratorio dovranno essere racchiusm isacchetto protettivo (plastico debitamentatop di carta)
che dovra essere chiuso, sigillato ed etichettatm@do che il campione sia inaccessibile a menmitiira del
sigillo. | sacchetti contenenti i campioni di labtwrio verranno posti in recipienti che verrannora volta sigillati

attraverso nastro adesivo sul quale l'ispettoreoa@pla propria firma (posta su parte del nastresad ed il
contenitore) al fine di appurare I'eventuale indelaipertura degli stessi.

5.1 Etichettatura dei campioni

L’etichetta deve riportare tutte le informazioncessarie per l'identificazione del campione, corsprie seguenti:
» quantita rappresentata in kg(e unita);

= ecotipo;
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= identificazione del proprietario del lotto;

= codice campione come attribuito nel verbale digive;

= identificazione del prelevatore;

= data del campionamento;

= luogo del campionamento;

= numero verbale di verbale di controllo campioni 02}1).

Usare inchiostro indelebile per riportare le infazioni sull’etichetta, se si utilizzano etichetiecdrta, queste devono
essere di qualita e dimensioni adeguate allo scopo.

5.2 Modalita di identificazione del campione

Di seguito viene riportata la corretta assegnazdaeieodice campione

C-1-10/1/03-09-10/1

7 ™~

Codice Numero
operatore prelievo

Numero lotto Data del
campionamento

Es. C-1-10/L1/03-09-10/1ndica che: il campione & dell'operatdtel-10, fa parte delLotto n.1, & stato
prelevato il03 settembre 201@&d ¢ ilprimo campione di laboratorio prelevato dall'ispetore.

6. Attenzioni particolari

Il rilevamento da parte del prelevatore di fatticenportamenti che violano le leggi cogenti devosseee notificati alla
Magistratura competente, come previsto dalla nauaatigente (si ricorda che il prelevatore nellfesgo delle sue
attivita per conto di Agroqualita non riveste laZioni di pubblico ufficiale).

Durante la campionatura e la preparazione dei camii laboratorio, &€ necessario evitare qualsidtsirazione che
possa modificare il prodotto e compromettere Idisinala rappresentativita del campione globale.

7. Comportamento in caso di anomalie

Il prelevatore che sia impossibilitato ad effetaiacampionamenti in base al programma deve segnathAgroqualita
le variazioni del programma e i motivi del rinvio.

In caso di comportamenti scorretti da parte dehRaenti/Concessionari (impedimento ad effettuarampionamenti
secondo la presente procedura, rifiuto a far esamite documentazione, etc.), il prelevatore éttemuinformare
immediatamente Agroqualita, mediante l'invio di wapporto dettagliato sull'avvenimento e la desonei del
comportamento in questione.

In caso di anomalie rilevate sul prodotto che préigiano la conformita della partita, inviare il ake di controllo ad
Agroqualita nel piu breve tempo possibile.

8. Interfaccia con AGROQUALITA

L'interfaccia del prelevatore in Agroqualita e lag8eteria tecnica per tutto cid che riguarda levititrelative allo
svolgimento dei controlli.
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9. Responsabilita
Segreteria tecnica di Agroqualita:

consegnare al prelevatore copia del modulo "Ritaipsove di conformita IGP Pesca di Leonforte” (MDBesca
di Leonforte).

Ispettore:
comunicare al Richiedente/Concessionario e ad Agiitg la data del campionamento;
redigere e consegnare copia del verbale di coatoalnpioni agli interessati;
segnalare eventuali notizie di reato alle autariapetenti,

segnalare tempestivamente le modifiche al progradehaampionamenti.

10. Documenti e Moduli collegati
MIO3-1 Pesca di Leonforte — Verbale di controllonggoni
MDC?7 Pesca di Leonforte — "Richiesta prove di comita IGP Pesca di Leonforte”
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