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1. Scopo e campo di applicazione

La seguente Istruzione Operativa definisce le nitédatlottate dal prelevatore incaricato da AGROQUMLcirca il
campionamento di Carciofi da destinare alla proshezidella IGP "Carciofo Romanesco del Lazio”.

I campionamento €& svolto presso i Richiedenti/@ssonari che ne hanno fatto esplicita richiesta ad
AGROQUALITA' attraverso l'invio del modulo "Iniziattivita di confezionamento" (MDC7 Carciofo).

2. Modalita operative
Agroqualita a seguito della richiesta del confeatone individua il prelevatore e gli comunica, a&rso copia del
modulo "Inizio attivita di confezionamento" (MDCarciofi), i dati necessari per svolgere il campimeato.
E' responsabilitd del prelevatore incaricato ceéatate concordare con il titolare dell'impiantoeir@ssato la data in cui
effettuare il campionamento. E' sua cura comuniqae iscritto tale data al Richiedente/Concessionad alla
Segreteria tecnica di Agrogualita.
La tecnica di campionamento e le modalita di cdiatrdel prodotto che il prelevatore deve seguinecsdescritte ai § 3
e 4 della presente istruzione operativa.
Le modalita che il prelevatore deve seguire pgelstione dei campioni sono rimandate al § 5. gekaente istruzione
operativa.
Al termine del campionamento il prelevatore & terauredigere un Verbale di controllo campioni (MiO&arciofo ).
In tale verbale deve riportare i seguenti dati:

data e ora del campionamento;

dati del Richiedente/Concessionario oggetto di Gangmento;

dati del responsabile del campionamento;

tipo di campionamento effettuato;

guantita di Carciofi rappresentata;

codice dei campioni;

eventuali dichiarazioni dei confezionatori oggett@ampionamento;
- eventuali osservazioni del responsabile del prefiev
E’ cura del prelevatore e/o del Richiedente/Corioessio segnalare sul “Verbale di prelevamento danip qualsiasi
anomalia riscontrata all’atto del prelievo o dugaiittrasporto dei campioni di laboratorio che pogsegiudicare il
risultato delle analisi da effettuare.
Al temine delle fasi di prelievo sia il prelevatarke il Richiedente/Concessionario firmano il Véeb@i prelevamento
campioni per confermare e sottoscrivere quantapeairtato. Il Verbale suddetto € compilato in tigel copia, di cui una
copia viene consegnata al Richiedente/Concess@mnana copia viene consegnata ad Agroqualita esdtante &
conservata dal prelevatore.

3. Tecnica di campionamento
Per svolgere le operazioni di campionamento ilgu&tore segue le seguenti disposizioni.

Le verifiche sul prodotto verranno svolte prelevanth campione ogni 25.000 pezzi della produzioneigcun
confezionatore per ciascun tipo di confezione rzzalia.

a. Prodotto da campionare

Ciascuna partita di carciofi da analizzare &€ oggéditcampionatura separata. | carciofi devono espeglevati
dalla linea di confezionamento in ragione di un pamme di prodotto ogni 25.000 pezzi confezionatiazioni.
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Il campione raccolto sara costituito dalle confeziorelevate dallimpianto di confezionamento dueaquattro
ore, in ragione di una ogni mezz'ora, per un tothletto confezioni.

b. Campioni

| campioni elementari devono quanto piu possib#seee prelevati da varie linee e/o momenti disitiibu
attraverso tutto il lotto di confezionamento. Sdgreaqualsiasi deroga a tale norma nel verbale.

c. Esecuzione dei controlli di conformita su una detefezioni prelevate, scelta a caso.

d. Esito della verifica e conseguenze.

Il Campione € prelevato a fini dei controlli sulofotto, previsti dal Dispositivo di Controllo, stiopresso |l
Richiedente/Concessionario. Eseguire i contro#vsti dal Dispositivo di Controllo.

4. Attivita di controllo sul prodotto svolte presso l'impianto di confezionamento

| controlli sul prodotto devono essere effettuatr potto di confezionamento. Il prodotto campionaieve essere
sottoposto ai controlli di conformita di Agroqualitiportati nella tabella che segue.

Elemento oggetto di
verifica

Requisiti oggetto di controllo

Varieta

Cultivar di Cynara scolymus L. Cultivar ammesse dalciplinare: Castellammare
relativi cloni. a) Caratteristiche morfologiche.aRia: taglia media o grande, alte
inserzione capolino principale intorno ai cm 30,rtamento espanso, attitudi
pollonifera media. Foglia: colore verde scuro, mey dimensioni grandi, eterofill
media. Capolino principale: sferico, compatto, caratteristico foro all'apice, dimensig
grandi, brattee esterne di colore verde con sfuraatiolette, ad apice arrotondato, inci
inermi. Peduncolo medio o lungo di grosso spessbjeCaratteristiche produttiv
Produzione media circa 6-8 capolini per consumscfie per utilizzazione conservie
Capolini per pianta: produzione media circa 6-8otiapper consumo fresco, 5-8 capol
per utilizzazione conserviera. Epoca di produzigmecoce con inizio gennaio. %

e
yrza

Elemento oggetto di
verifica

Requisiti oggetto di controllo

Varieta

%

Campagnano e relativi cloni. a) Caratteristiche fologiche. Pianta: taglia grand
altezza inserzione capolino principale intorno 8i &n, portamento molto espan
attitudine pollonifera scarsa. Foglia: colore vexdeerino, inerme, dimensioni gran

eterofillia media. Capolino principale: sferico,ngpatto con caratteristico foro all'api¢

dimensioni molto grandi, brattee esterne con sfursatiolette, ad apice arrotondato,

inciso, inermi. Peduncolo medio o lungo, di grospessore. b) Caratteristiche produtt
Capolini per piante: produzione media circa 8-1fiodiai per pianta per consumo fresc
4-5 per utilizzazione conserviera. Epoca di produoei tardiva, con inizio marzo-aprile.

ve.
D e

Caratteristiche

All'atto dellimmissione al consumo fresco dev@aisdere alle seguenti caratteristiche|

e diametro dei cimaroli non inferiore a centimetecii
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diametro dei capolini di primo e secondo ordine imderiore a centimetri sette;
e colore da verde a violetto;
o forma di tipo sferico.

e inoltre alle prescrizioni contenute nel Reg. QEB8/62 (allegato 1/6) per la parti @
interessano:

Il CARATTERISTICHE QUALITATIVE
B. | capolini devono essere:
e di aspetto fresco, in particolare senza alcun segagvizzimento, interi,

e sani, in particolare esenti da alterazioni che regipdichino la conservazione e
commestibilita,

e puliti, in particolare esenti da impurita e da ogesiduo di antiparassitari, privi
odore o sapore estranei.

C. Classificazione
| capolini sono classificati secondo la qualitdlentre categorie seguenti:
i) Categoria «Extra»

| capolini di questa categoria devono essere ditqusuperiore. Essi devono present
tutte le caratteristiche (soprattutto le bratteetradi ben serrate) e la colorazione tipig
della varieta. Essi devono essere esenti da ofgitalilnoltre, i fasci vascolari della pal
inferiore non devono presentare un inizio di ligrakione.

i) Categoria «I»

| capolini di questa categoria devono essere dnaugualita. Essi devono present
forma normale e tipica della varieta ed in relagi@nquesta; le brattee centrali dev
essere ben serrate.

=3
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%
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Elemento oggetto di

o Requisiti oggetto di controllo
verifica q 99

Caratteristiche %

Inoltre, i fasci vascolari della parte inferiore malevono presentare un inizio |di
lignificazione.

Essi possono presentare unicamente i difetti seguen
o lievi alterazioni dovute al gelo (screpolature),

e lievissime lesioni.

In caso di esito negativo di almeno uno dei paremst procede all'esclusione della confezione cemata, e Si

procede alla scelta casuale di altre due conferiarguelle prelevate sulle linee, in caso di Urridre esito negativo si
procede all’esclusione della partita da cui prowerygle confezioni del campione, poi si procede adulieriore

campionamento su altre partite fino ad un massimmedDue esiti negativi determinano la sospersidall’iscrizione

del produttore, una verifica ispettiva per accertiar risoluzione delle cause della non conformjtinebase all’esito
della verifica, I'eventuale valutazione di provverinti di revoca dell'iscrizione o di cessaziondalsbspensione.

Il lotto di confezionamento non conforme deve essdentificato per garantirne la rintracciabilitd evitare che sia
identificato come IGP “Carciofo Romanesco del Lazio

I controlli svolti devono essere riepilogati sulridale di controllo campioni (MIO3-1 Carciofo). Liginale del verbale
deve essere consegnato ad Agroqualita, copia dehieedeve rimanere all’operatore e copia deveressmsegnata al
Richiedente/Concessionario, I'originale deve essergrofirmato dall’'operatore.

5. Attenzioni particolari

Il rilevamento da parte del prelevatore di fatticenportamenti che violano le leggi cogenti devosseee notificati alla
Magistratura competente, come previsto dalla nauaatigente (si ricorda che il prelevatore nellfesgo delle sue
attivita per conto di Agroqualita non riveste l@fioni di pubblico ufficiale).

Durante la campionatura e la preparazione dei camii laboratorio, &€ necessario evitare qualsidtsgrazione che
possa modificare il prodotto e compromettere ldisinala rappresentativita del campione globale.

6. Comportamento in caso di anomalie

Il prelevatore che sia impossibilitato ad effetetuacampionamenti in base al programma deve segnathAgroqualita
le variazioni del programma e i motivi del rinvio.

In caso di comportamenti scorretti da parte dehiRaenti/Concessionari (impedimento ad effettuarampionamenti
secondo la presente procedura, rifiuto a far esamite documentazione, etc.), il prelevatore é ttemuinformare
immediatamente Agroqualita, mediante l'invio di tepporto dettagliato sull'avvenimento e la desonei del
comportamento in questione.

In caso di anomalie rilevate sul prodotto che préigiano la conformita della partita, inviare il ake di controllo ad
Agroqualita nel piu breve tempo possibile.
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7. Interfaccia con AGROQUALITA

L'interfaccia del prelevatore in Agroqualita € lag®eteria tecnica per tutto cid che riguarda levititrelative allo

svolgimento dei controlli.

8. Responsabilita

Segreteria tecnica di Agrogualita:

consegnare al prelevatore copia del modulo "Iratiwita di confezionamento" (MDC7 Carciofi).

Prelevatore:

comunicare al Richiedente/Concessionario e ad Agiitq la data del campionamento;

redigere e consegnare copia del verbale di coatoalinpioni agli interessati;

segnalare eventuali notizie di reato alle autaripetenti,

segnalare tempestivamente le modifiche al progracehaampionamenti.

9. Documenti e Moduli collegati
MIO3-1 Carciofo — Verbale di controllo campioni

MDCT7 Carciofo — Inizio attivita di confezionamento
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