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1. Premessa

Il Regolamento (CE) n. 510/2006 relativo alla pratee delle indicazioni geografiche e delle den@mioni di origine
richiede che i prodotti agroalimentari che benefici di una DOP o di una IGP siano ottenuti in confta al relativo
disciplinare (art.4) e che la verifica del rispettei requisiti disciplinati sia effettuata da aittorcompetenti e/o da
organismi di controllo, conformi all’art. 10 ed @&l Reg. (CE) 510/06, autorizzati dagli Stati Membr

Agroqualita, quale organismo di controllo iscrittell’elenco degli organismi di controllo per le DOISP e STG
autorizzati dal Ministero delle politiche agric@kmentari e forestali ai sensi dell'art. 14 détigge 526/99, ha definito
il presente documento come guida per lo svolgimelgtile attivita di controllo di conformita per ilrgdotto DOP
“Marrone di Caprese Michelangelo”.

Il presente dispositivo contiene tutti gli elemettie caratterizzano il prodotto e descrive l'ingeatei controlli ai quali
la filiera produttiva ed il prodotto devono essemdtoposti affinché possa essere identificato @oddnominazione
"Marrone di Caprese Michelangelo" DOP, ed in pattice:

v' la delimitazione della zona geografica di produgioessiccazione e di confezionamento nel cui ¢eivitdevono
essere ubicati tutti i soggetti della filiera doiata;

la descrizione del prodotto con identificaziondaletateria prima e delle caratteristiche finali;
la descrizione della tecnica colturale e del metdidumtenimento del prodotto finito;

i sistemi di identificazione e rintracciabilita delodotto;

AN N

le modalita di presentazione al momento dell'imioise del prodotto al consumo/commercio;
v' le procedure di controllo applicabili.

L'insieme complessivo dei controlli & costituit@ sialle attivita direttamente a carico dei soggetéressati lungo la
filiera di produzione disciplinata (attivita di aeontrollo), sia dai controlli di conformita svolta Agroqualita, al fine
di accertare la completa conformita dei procesi®@igrodotti.

Secondo quanto previsto dal presente dispositivapdirollo, dalle attivita di autocontrollo postecarico dei soggetti
della filiera disciplinata sono originate le relatiregistrazioni ad evidenza del rispetto dellecigl;na produttiva.
Queste registrazioni sono esaminate e valutateareb delle verifiche ispettive. | soggetti delidefa riconosciuti,
pertanto, devono produrre e conservare adeguatarmgtd la documentazione derivante dall’autocdlatre renderla
disponibile per i controlli di conformita svolti dsgroqualita.

2. Riferimenti normativi

v Disciplinare della denominazione “Marrone di Caprese Michelanigiskcritta nel registro delle denominazioni di
origine protette e delle indicazioni geografichetptte con provvedimento 18 dicembre 2009 publdisat G.U.
n. 3 del 05/01/2010;

v Regolamento (UE) n. 1237 dell’11/12/200%9ecante iscrizione di una denominazione nel remistelle
denominazioni d’origine protette e delle indicazigerografiche protette pubblicato su GUCE n. 332k del
17/12/20009;

v Regolamento per l'attestazione di conformita dell®OP, IGP e STGelaborato da Agroqualita;

v Regolamento (CE) n. 510/2006el 20 marzo 2006&elativo alla protezione delle indicazioni geoighé e delle
denominazioni d'origine dei prodotti agricoli edraglimentari;

DC marrone Caprese Rev 00 pagina 3 di 19



Dispositivo per il controllo di conformita della DOP "Marrone DC Marrone Rev. 00
AGROQUALITA’ di Caprese Michelangelo"
Data 01/06/10
v Regolamento (CE) n. 1898/2006 della Commissione diet dicembre 2006 recante modalita di applicazione

w

v

del regolamento (CE) n. 510/2006 del Consiglioatreb alla protezione delle indicazioni geografiohelelle
denominazioni d’origine dei prodotti agricoli eraéntari;

Regolamento (CE) n. 628 del 2 luglio 200¢he modifica il Reg. CE n. 1898/06 recante modalitapplicazione
del Reg. CE n. 510/2006 del Consiglio relativo gllatezione delle indicazioni geografiche e detfaaminazioni
d’origine dei prodotti agricoli e alimentari.

Decreto legislativo 19 novembre 2004, n. 297 Disposizioni sanzionatorie in applicazione dejaglamento
(CEE) n. 2081/92, relativo alla protezione delldidazioni geografiche e delle denominazioni di imgdei
prodotti agricoli e alimentari;

Reg. CE n. 178/2002 del Parlamento Europeo e del @iglio del 28 gennaio 2002 Gazzetta ufficiale n. @31
del 01/02/2002 pag. 0001 — 002Zhe stabilisce i principi e i requisiti generaklld legislazione alimentare,
istituisce I'Autorita europea per la sicurezza aliware e fissa procedure nel campo della sicur@inentare.

Reg. (CE) n. 852/2004 del parlamento europeo e dabnsiglio del 29 aprile 2004sull’igiene dei prodotti
alimentari.

Reg. CE n. 2074/2005 del 5 dicembre 200Bcante modalita di attuazione relative a talwoidptti di cui al
regolamento (CE) n. 853/2004 del Parlamento eurepéel Consiglio e all'organizzazione di contrafficiali a
norma dei regolamenti del Parlamento europeo édakiglio (CE) n. 854/2004 e (CE) n. 882/2004, daral
regolamento (CE) n. 852/2004 del Parlamento eurapeatel Consiglio e modifica dei regolamenti (CE) n.
853/2004 e (CE) n. 854/2004.

Nota del Ministero delle politiche agricole alimenari e forestali del 25 luglio 2006 (prot. n° 65652)
concernente precisazioni in merito alla traduzide#a dicitura “Garantito dal Ministero delle patlie agricole
alimentari e forestali ai sensi dell’articolo 10 degolamento (CE) 510/06 su prodotti destinateaportazione”;

Nota n. 22965 del 30 novembre 2007 del Ministero Itk politiche agricole alimentari e forestaliinerente alla
separazione delle produzioni agroalimentari a denanione protetta da quelle generiche.

Legge 21 dicembre 1999, n. 52@Disposizioni per l'adempimento di obblighi dena dall'appartenenza
dell'ltalia alle Comunita europee” - legge comunigtd 999 con particolare riferimento all’articold;1

Direttiva (CEE) n. 396/89 del 14 giugno 198¢&elativa alle diciture o marche che consentonaelntificare la
partita alla quale appartiene una derrata alimentar

Legge 24 aprile 1998, n. 128isposizioni per I'adempimento di obblighi demiadall'appartenenza dell'ltalia
alle Comunita europee” — legge comunitaria 199571@%h particolare riferimento all’art. 53;

UNI CEl EN 45011 marzo 1999 “Requisiti generali relativi agli organismi che sjecono sistemi di
Certificazione di prodotti”;

UNI CEI EN ISO/IEC 17025:2005“Requisiti generali per la competenza dei labaratoprova e taratura”.

. TERMINI E DEFINIZIONI

Per la terminologia utilizzata nel presente docume&algono in generale le definizioni riportateladllorma UNI EN
ISO 9000:2000 e UNI CEI EN ISO/IEC 17000:2005 Vahibne della conformita Vocabolario e principi getiecon
le seguenti integrazioni:

Autorizzazione al confezionamentoatto mediante il quale Agroqualita autorizza il femionamento, fino ad un
quantitativo massimo stabilito, di castagne fresoch&ecche dopo aver effettuato su una partita stagae un
controllo a campione atto a verificare il rispettelle prescrizioni riportate nel disciplinare deflanominazione
Marrone di Caprese Michelangelo

Autocontrollo: verifica dei requisiti di conformita del “Marrondi Caprese Michelangelo” DOP attuata e
registrata da parte di tutti i soggetti della fiipresso i propri siti produttivi per la propriasé di processo. In
autocontrollo ogni soggetto della filiera deve atamsi che i propri fornitori abbiano eseguito tacontrollo
relativo alla propria fase.

Autorita di vigilanza: Ministero delle politiche agricole alimentari e éstali e Regione Toscana.
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Azione correttiva: insieme delle azioni intraprese al fine di elinmsée cause di non conformita esistenti.

Cessazionechiusura dell'attivita da parte di un Operatoreitsz. L'Operatore che cessa l'attivita € cancellat
dall’elenco degli iscritti per la campagna in odget

Confezionatore soggetto identificato che conduce un impiantocdnfezionamento ubicato nella zona di
produzione e che esegue le operazioni di cerratdgratura e di confezionamento.

Consorzio di tutela consorzio autorizzato con decreto del Ministeztiedpolitiche agricole alimentari e forestali
ai sensi della legge n. 526 del 21 dicembre 1999peaticolare riferimento all'art. 14.

Controllo di conformita: atto mediante il quale Agroqualita verifica il rixpp dei requisiti di conformita della
DOP “Marrone di Caprese Michelangelo” specificadl disciplinare, ai fini del rilascio dell’autoriazione al
confezionamento.

Detentore della partita: soggetto che possiede e/o pud disporre dellégpdrtcastagne.

Disciplinare: documento che specifica i requisiti obbligatoei iMarrone di Caprese Michelangelo” DOP e il
procedimento necessario alla sua produzione.

Essiccatore:soggetto identificato che conduce un impianto dicgszione ubicato nella zona di produzione e che
esegue le operazioni di essiccazione e sbuccidainarodotto fresco.

Intermediario: soggetto identificato che svolge attivita di intediazione su marroni destinati alla DOP con
I'acquisizione del prodotto presso i propri impiasttuati nella zona di produzione.

Lotto: partita di prodotto, ritenuta omogenea, collocattorstesso complesso aziendale, e oggetto dia@ntti
conformita da parte di Agroqualita, che ne predigple prove alla fine della lavorazione. Per lattoogeneo si
intende Un insieme di unita di vendita di una derrata alittee, prodotta, fabbricata o confezionata in
circostanze praticamente identich&..ll lotto € determinato dal produttore o dal ceribnatore del prodotto
alimentare o dal primo venditore stabilito nellan@mita europea ed & apposto sotto la propria resbdita (art.
13 —d. Igs 109/92).

Non conformita grave: mancato soddisfacimento di un requisito relativg@rocesso produttivo, al sistema di
gestione o al prodotto che determina la non rispond del prodotto ai requisiti previsti dal distipte. Il
prodottonon pud esserédentificato come “Marrone di Caprese MichelangdhdP.

Non conformita lieve: mancato soddisfacimento di un requisito relativgpracesso produttivo, al sistema di
gestione o al prodotto che non pregiudica la risigoza del prodotto ai requisiti previsti dal disici@re, ma puo
nel tempo comprometterla. Il prodofiad essere identificato come “Marrone di Caprese Martgelo” DOP.

Operatore; Produttore, Essiccatore, Intermediario, Confeaiore che presenta ad Agroqualita la domanda di
adesione al sistema dei controlli.

Partita di castagne quantita omogenea di castagne per cui € possimiantire l'identificazione e la
rintracciabilita. Per partita si intende, ai sethsi’art. 1 della Direttiva del Consiglio n. 396/8@| 14 giugno del
1989“un insieme di unita di vendita di una derrata aémtare prodotte, fabbricate o condizionate in cgtamze
praticamente identiche”L’art. 3 della predetta direttiva specifica cli@ partita &€ determinata in ciascun caso
dal produttore. fabbricante o condizionatore deb@otto alimentare di cui trattasi o dal primo vetwe stabilito
all'interno della comunita” Le indicazioni di cui all’art. 1. paragrafo 1 sofdeterminate ed apposte sotto la
responsabilita di uno dei summenzionati produttori”

Produttore: soggetto identificato che conduce un castagnetcatiinella zona di produzione e che esegue le
operazioni di coltivazione e di raccolta del praddtesco.

Rinuncia attivita: rinuncia all'iscrizione alla denominazione “Marmdi Caprese Michelangelo” da parte di un
operatore iscritto. L'operatore che cessa l'atiivé cancellato dall’elenco degli iscritti per la P(er la
campagna in oggetto e fino a ripresentazione dellaanda di adesione.

Zona di produzione: zona delimitata per la produzione della denominaiblarrone di Caprese Michelangelo
prevista dal disciplinare
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4. Soggetti coinvolti

Sono assoggettati alle prescrizioni del presenspaditivo di controllo produttori, essiccatori, @ninediari e
confezionatori (complessivamente indicati come afei) che, ubicati all’interno della zona di prathne (in merito
si veda paragrafo 5 punto C.1), concorrono allalpzene di una partita di castagne che si vuolatifieare come
“Marrone di Caprese Michelangelo” DOP.

E' cura di Agroqualita procedere all'accertamenédladconformita dei suddetti soggetti alle presoriz del
disciplinare, secondo modalita e frequenze ripente presente dispositivo di controllo.

4.1 Adesioni al sistema dei controlli

Ogni operatore, che intende produrre per la denazivone “Marrone di Caprese Michelangelo”, deveplvenire la
propria adesione al sistema dei controlli ad Agedigu entro e non oltre il 30 giugno di ogni campaggricola,
attraverso il modulo “Adesione al sistema dei adlfitdi conformita per il riconoscimento della denmazione
Marrone di Caprese Michelangelo” (moduli MDC3, MD®ADC5, MDC6 a seconda della tipologia di operatore

In caso di Consorzio di tutela riconosciuto dal Mdiero delle politiche agricole alimentari e foedstquesto dovra
presentare ad Agroqualita la domanda di assoggeti@mai controlli di conformita per il riconoscintendella
denominazione (modulo MDC1 Marrone — “Domanda dsoggettamento ai controlli di conformita per il
riconoscimento della denominazione Marrone di Cepidichelangelo) con allegato I'elenco dei soggidtia filiera
produttiva (MDC2 “Previsioni sui quantitativi di mani”), i quali dovranno comunque far pervenire Agroqualita
le proprie personali adesioni al sistema dei cdin{rmoduli MDC3, MDC4, MDC5, MDC6) attraverso il @sorzio
stesso.

In caso la delega sia inerente anche ai rappasti@uici, la fattura che Agroqualita emettera sartiagliata con le
voci di spesa riferite alle prestazioni erogateawgifronti di ciascun operatore.

4.1.1 Prima adesione al sistema dei controlli

Di seguito sono descritte le verifiche di riconosento che Agroqualita effettuera per ammetteregiratori che per
la prima volta si iscrivono al sistema dei controll

Produttori

Entro 75 giorni dal termine per la presentazioriledtomande di adesione, o comunque prima dellbnielle fasi di
raccolta, Agroqualita, dopo aver svolto una preatiane verifica documentale, predispone ed effettgantrollo sui
castagneti per la verifica delle dichiarazioni fegmell’elenco terreni “Marrone di Caprese Michejalo”, allegato al
modulo MDC3, e delle condizioni previste dal disicigre:

e ubicazione dei castagneti;
e varieta, percentuale varietale;
e densita degli impianti: numero di piante per ettaro

| castagneti che non hanno i requisiti previsti ono iscritti al sistema dei controlli e non pass@rodurre per la
denominazione “Marrone di Caprese Michelangelo”.

L’iscrizione dei produttori idonei viene comunicata Agroqualita agli operatori.

Eventuali variazioni ai dati contenuti nella domardi assoggettamento devono essere comunicate @adjugita
entro 15 giorni dal loro verificarsi.

Successivamente alla verifica di prima adesionepdglita predispone ed effettua sugli operatarnil le verifiche

in campo secondo le modalita e le frequenze idtstnel dispositivo dei controlli paragrafo 6.2 durenza annuale
delle verifiche ispettive” e nell'allegata tabeltantetica dei controlli di conformita “TDC Marrongi Caprese

Michelangelo” a fronte del disciplinare.

Essiccatori, intermediari e confezionatori

Entro 75 giorni dalla presentazione delle domarideddsione al sistema dei controlli o comunque ardell’inizio
delle operazioni di stoccaggio, di essiccazionesathita e calibratura, di eventuale curatura eodifezionamento,
Agroqualita predispone ed effettua il controllo Isumpianti degli essiccatori, degli intermediardei confezionatori

DC marrone Caprese Rev 00 pagina 6 di 19



Dispositivo per il controllo di conformita della DOP "Marrone DC Marrone Rev. 00

AGROQUALITA’ di Caprese Michelangelo"
Data 01/06/10

per verificare la corrispondenza dei dati dichiasat moduli di adesione al sistema dei contrdllibicazione nella
zona disciplinata e le reali condizioni d'idonedagli impianti e delle attrezzature a rispettargiescrizioni del
disciplinare.

L’iscrizione degli impianti idonei € comunicata égroqualita agli interessati, o al Consorzio dietatqualora lo
stesso abbia presentato istanza di adesione pir deinsuoi associati.

Eventuali variazioni ai dati contenuti nella domardi assoggettamento devono essere comunicate @adjugita
entro 15 giorni dal loro verificarsi.

Successivamente alla verifica di prima adesionepdglita predispone ed effettua sugli operatarnil le verifiche

in campo secondo le modalita e le frequenze ibstnel dispositivo dei controlli paragrafo 6.2 durenza annuale
delle verifiche ispettive” e nell'allegata tabeltantetica dei controlli di conformita “TDC Marrongi Caprese

Michelangelo” a fronte del disciplinare.

4.1.2 Mantenimento nel sistema

Gli operatori che intendono riconfermare I'adesiahesistema dei controlli devono far pervenire errnon oltre il
30 giugno di ogni anno, la richiesta di riconfer(maod MDC3, MDC4, MDC5, MDC6) compilata in ogni sparte.
In caso vi sia un Consorzio di tutela riconoscidéd Ministero delle politiche agricole alimentarfaestali, questo
fara pervenire I'elenco dei propri associati cheenmadono assoggettarsi ai controlli per la campaignaggetto
attraverso i moduli MDC1 e MDC2, oltre alle singalemande di riconferma. In caso si verifichino etip alla
campagna precedente:

e per tutti gli operatori: variazioni anagrafiche;
e per i produttori: variazioni nell’elenco dei terréscritti;

e per gli essiccatori, gli intermediari e i confezbori: variazioni negli impianti di lavorazioneostaggio,
confezionamento;

devono essere comunicate ad Agroqualita attraviersoduli preposti (moduli MDC3 ed Elenco terreniDia4,
MDC5, MDCS®6). In tal caso si applicano le condizigmeviste al paragrafo 4.1.1 con la ripetiziondadeérifica di
iscrizione.

Per gli impianti di stoccaggio/essiccazione/cordaaimento, in caso di nuove strutture o di ampligmen strutture
preesistenti, alla comunicazione vanno allegateitieve autorizzazioni sanitarie.

Qualora I'operatore (o il Consorzio) non dovessavpedere ad inviare domanda di adesione per il emmiento nel
sistema dei controlli di cui sopra, Agroqualita reama tenuta ad eseguire l'attivita di controllboperatore non sara
inserito nell’elenco degli iscritti alla denominare per la campagna produttiva in oggetto.

4.2 Rinuncia o cessazione dell’attivita

Gli operatori che intendono rinunciare alla produga del Marrone di Caprese Michelangelo DOP devowiare ad
Agroqualita entro 15 giorni una comunicazione $ziiatata e firmata.

Analogamente, gli operatori che cessano l'attigstdo tenuti ad inviare una comunicazione scrittd@iqualita entro
15 giorni dall’'evento.

Agroqualita comunica all’autorita di vigilanza i minativi dei soggetti ritirati o che hanno cesdatiivita e li cancella
dall’elenco degli iscritti per la campagna in corsmperatore sara comungue tenuto al pagamente gebte maturate
relativamente alla propria fase di processo.

5. Requisiti di conformita

| soggetti che intendono partecipare alla filieraduttiva della DOP “Marrone di Caprese Michelangealevono
assoggettarsi al controllo attuato da Agroquali@perare in conformita al disciplinare e al presedispositivo di
controllo. Riportiamo di seguito i requisiti di donmita da rispettare nella produzione del “MarratieCaprese
Michelangelo DOP”. Le prescrizioni sono opportunateecodificate per identificare le attivita di comilo ad esse
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relative contenute nella tabella dei controlli dinformita “Marrone di Caprese Michelangelo DOP’eghita al
presente dispositivo.

A. ldentificazione e rintracciabilita

A.1 Il prodotto deve essere opportunamente identdicila produzione della materia prima alle fasiagiorazione
(solo per il prodotto secco) e al confezionamemrtiopdodotto finito. Occorre accertarsi della praesza del prodotto
acquisito (materia prima) verificando la documeittae di trasporto e le registrazioni aziendali. rirstracciabilita

delle partite di prodotto deve essere garantitaidtnea identificazione del prodotto stesso, delieeadi

immagazzinamento, degli eventuali essiccatoi e ggorune registrazioni delle attivita di stoccagg®
movimentazione delle partite che devono essereuadi@gente conservate.

A.2 Tutte le fasi del processo produttivo debbono essemitorate, documentando per ognuna i prodo#ninata e i
prodotti in uscita. In questo modo, e attraverszitizione in appositi elenchi gestiti dall'orgamis di controllo, dei
produttori, delle particelle catastali sulle qualiviene la coltivazione, degli essiccatori e denfeaionatori, &
garantita la tracciabilita e la rintracciabilitalldetera filiera di produzione del prodotto. Tutte persone, fisiche o
giuridiche, iscritte nei relativi elenchi, saransssoggettate al controllo da parte dell’organisth@ontrollo, secondo
quanto disposto dal disciplinare di produzione lepdesente piano di controllo.

B. Varieta dei marroni

B.1 La denominazione di origine protetta (D.O.P.) “Mene di Caprese Michelangelo” é riservata esclusaraen ai
frutti allo stato fresco e secco della spegastanea sativdill. che corrispondono alle condizioni e ai resjtiidescritti
nel disciplinare di produzione.

B.2 Per la produzione del “Marrone di Caprese Michgédo’ DOP vengono utilizzati i frutti dell'ecotiptocale
“Marrone di Caprese Michelangelo” riconducibileaallarieta “Marrone”, da utilizzarsi per il consurinesco e secco.
B.3 Al fine di garantire una efficace impollinazionegti impianti possono essere presenti fino ad ussimzo del 10%
altre varieta.

C. Zona di produzione

C.1 L'area geografica di produzione, di essiccazioneordizionamento del “Marrone di Caprese Micheldoige
rappresentata dal territorio montano dei seguemtiuni in provincia di Arezzo:

Comune di Caprese Michelangelo, intero territorioranistrativo;

Comune di Anghiari, la parte di territorio nord artire dall'incrocio del confine amministrativo dedmune di Caprese
Michelangelo delimitato dalla strada provincialé&si.Catenaia, fino all’inizio del confine del coneudi Subbiano.

D. Caratteristiche di coltivazione

D.1 Per la tecnica colturale non sono previste pdeic@ondizioni, se non la preparazione del terrprina della
raccolta che deve essere effettuata esclusivarmentmezzi meccanici.

D.2 Possono essere consentiti trattamenti fitoiatrédi confronti della Cidia e del Balanino esclusieamte mediante
prodotti ammessi per la castanicoltura biologica.

D.3 Possono essere consentiti interventi di fertimae del suolo mediante prodotti ammessi per &agécoltura
biologica.

D.4 La densita degli impianti in produzione non deupesare le 120 piante ad ettaro.

E. Periodo e modalita di raccolta

E.1 La raccolta &€ consentita dal 20 settembre, esctl@&impiego della bacchiatura o di altri mezziaoanici e/o
chimici che anticipano o accelerano il distaccd'alakero.

E.2 E’ consentito I'uso della raccattatura meccanica|'ahdanatura dei ricci con apposite macchineladedttitura
meccanica dei pegliai (ovvero piccole ricciaie)llalespazzatura delle foglie con ventilatori meccanpurché tali
interventi non danneggino le caratteristiche debptto.

F. Ottenimento dei frutti destinati al consumo freso
F.1 La cernita viene effettuata per eliminare i frdésionati da patogeni o da altri fattori. La ctanviene svolta
manualmente.
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F.2 La percentuale massima di frutti non rispondeligi @aratteristiche suddette non deve superari#itigl peso.

F.3 La calibratura viene effettuata esclusivamentéaswdrieta “Marrone”. La stessa puo essere eseguithe prima
della cernita e della eventuale curatura. Puo esfésttuata anche con apposite macchine calibratri

F.4 1l numero dei frutti non deve superare 90 unitakog

F.5 Il prodotto che non presenta le caratteristiclbibte dal disciplinare per essere destinato alsomo fresco, pud
essere utilizzato per la produzione in castagneasec

F.6 La curatura dei frutti serve al mantenimento de#lebevolezza del prodotto e non & obbligatorial@ya la stessa
venga effettuata, deve essere eseguita esclusitmameediante acqua, sia a freddo con immersionecqua a

temperatura ambiente per un periodo dai 5 ai 9gisia a caldo, consistente nellimmersione deitifrin acqua calda
a 48 °C per 50’ e successivamente tenuti in acrpadé per altri 50'. Tale processo non danneggizatatteristiche
tipiche del prodotto.

F.7 Non & consentito in alcun caso l'uso di additivingici.

G. Ottenimento della castagna secca

G.1 Per la produzione di castagne secche “Marroneagr€se Michelangelo” @€ ammessa I'utilizzazionefdgti della
varieta “Marrone”.

G.2 Tale prodotto viene ottenuto tramite essiccaz®saccessiva shucciatura dei frutti.

G.3 L'essiccazione viene effettuata con la tradizientdcnica del seccatoio a legna, oppure mediailigzat di
essiccatoi ad aria calda. Gli essiccatoi tradidistwmno delle costruzioni, monocamera, localizziéenei castagneti che
nei pressi delle abitazioni, in cui internamenterédisposto, un graticcio orizzontale costruito patetti di castagno,
sul quale viene disteso uno strato minimo di 30dtrmastagne. Sul pavimento dell’essiccatoio vieamuto acceso un
fuoco “morto” ovvero senza fiamma. L'essiccazionec@mpleta entro 40 giorni, a partire dal momemocui Si
immettono le castagne sui graticci, in funzione @&jgiungimento delle caratteristiche tipiche deitsstagna secca
“Marrone di Caprese Michelangelo”.

G.4 L'essiccazione pud essere attuata anche mediasseccatoi ad aria calda, operanti con temperature
opportunamente variate durante 'essiccazione epoese tra i 25 e i 45 °C. |l giusto grado di essi@one si ottiene
entro un massimo di 15 giorni a partire dallimnig® delle castagne nell’essiccatoio.

G.5 La sbhucciatura viene effettuata mediante I'utdizi macchine sbucciatrici.

G.6 E' uso consolidato da tempi antichissimi confearerinsieme il prodotto essiccato delle due varieta

H. Caratteristiche dei frutti per il consumo fresw e secco

H.1 Per il consumo allo stato fresco del “Marrone dp€ese Michelangelo” sono ammessi soltanto i fdlia varieta
“Marrone”. Le caratteristiche carpologiche al comsudella castagna fresca sono le seguenti:

Frutti: buccia di colore avana con striature mairpitt 0 meno intense;

Forma: tendenzialmente ellittico—arrotondata o fngto centrale, tendenzialmente quadrangolare;

Polpa: di colore bianco avorio poco incisa dallsgarma (pellicina sottile che la riveste), croceaatzuccherina,
caratterizzata da lievi note profumate di mandenaniglia.

H.2 Le caratteristiche al consumo della castagna s#®wano essere le seguenti:

aspetto dei frutti: sano, integro, con non oltre #o di frutti deformati o con tracce di bacaturdi onuffa;

colore: avorio o paglierino chiaro.

I. Designazione e presentazione

I.1 Le indicazioni relative alla designazione e prészione del prodotto fresco sono le seguenti:

Per il confezionamento il prodotto prevede I'immieadj contenitori, opportunamente sigillati, da Kg13, 5, 10, 25.
E’ consentita la vendita al dettaglio di frutti sfyprelevati da contenitori sigillati esposti ablico.

Indicazioni in etichetta:

» “Marrone di Caprese Michelangelo” e “Denominazodi Origine Protetta” in caratteri superiori ateéute altre
iscrizioni;

* “Prodotto della Montagna”;

* logo della D.O.P. obbligatorio;

« ragione sociale di chi ha effettuato il confezorento;

« eventuali informazioni per il consumatore.

I.2 Le indicazioni relative alla designazione e prészione del prodotto secco sono le seguenti:

Il confezionamento della castagna secca avviegeritenitori, opportunamente sigillati, da Kg. 52, 3, 5, 10, 25.
Indicazioni in etichetta:

» “Marrone di Caprese Michelangelo” e “Denominazodi Origine Protetta” in caratteri superiori ateéute altre
iscrizioni;
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* “Prodotto della Montagna”;

* logo della D.O.P;

* ragione sociale di chi ha effettuato il confeziorento;

« eventuali informazioni a garanzia del consumatore

1.3 Il condizionamento dei frutti pelati utilizzati pé consumo allo stato essiccato € uguale a qumdioi frutti non
pelati destinati al consumo fresco.

1.4 1l logo di identificazione € rappresentato da gaatagna stilizzata costituita da un corpo centlaleplore blu (C
100%,M 96%,Y 12%,K 7%) che racchiude I'effigie didflelangelo Buonarroti rappresentato con una tnafumata
di grigio. La castagna inoltre presenta uno spessolorato in ARGENTO e in cima sono riportateglie di castagno
in colore ORO; sempre in ORO e raffigurata al cemel logo una “M” (carattere VIVALDID, dimensior00) che
indica contestualmente la dicitura “Marrone e Miahngelo”.

Il nome del prodotto “MARRONE DI CAPRESE MICHELANGBE" & posto in alto e rappresentato con carattere
AMAZE, dimensione 18 e colore NERO. Infine in bassmo collocate le diciture “DENOMINAZIONE D'ORIGIN
PROTETTA” rappresentata con carattere CALLIGRAPHAPR1 dimensione 18 colore NERO e “PRODOTTO
DELLA MONTAGNA” rappresentata con carattere CALLIGBRH421BT, dimensione 16 colore NERO.

6. Piano dei controlli
6.1 Generalita

Il prodotto destinato alla denominazione “Marron€dprese Michelangelo” & sottoposto a controlloadiformita al
disciplinare di produzione e al presente dispasitivcontrollo.

I controlli possono essere suddivisi in:

v Controlli interni (autocontrollo), corrispondenti alle attivita dénfica, registrazione, misura e prove svolte
dai produttori, dagli essiccatori, dagli intermedia dai confezionatori a fronte dei requisiti dinformita
richiamati nel § 5 e nella documentazione che taste il dispositivo di controllo approvato dal iiiitero
delle politiche agricole alimentari e forestali;

v Controlli esterni (controlli di conformita), attuati da Agroqualitétye corrispondono a verifiche documentali e
ispettive svolte sul processo/strutture degli ofpera& prove sul prodotto.

Gli operatori devono rendersi disponibili alle @té di controllo di conformita che Agroqualita émde effettuare
presso i terreni, le strutture e/o altri localimteresse, al fine di valutare la conformita deldwtto destinato alla DOP
Marrone di Caprese Michelangelo alle prescriziaidisciplinare e del presente dispositivo di colitr

Nell'allegata tabella dei controlli di conformitadvtone di Caprese Michelangelo DOP sono desdnittiferimento

alle diverse fasi di processo, i controlli e lawatd che produttori, essiccatori, intermediarianfezionatori devono
attuare per identificare le proprie partite di egsie come Marrone di Caprese Michelangelo DOP,hilactipologia
e la frequenza dei controlli di conformita svoltéi Agroqualita.

6.2 Frequenza annuale delle verifiche ispettive

Il dettaglio della frequenza e la tipologia dei toli sono descritti nella tabella allegata al ggste dispositivo “TDC
Marrone di Caprese Michelangelo”.

Nella seguente tabella si riporta lo schema dedlguenza annuale delle verifiche ispettive:

Tipologia di Tipo di % di verifica Frequenza verifica Fase critica colfata
Operatore verifica
Produttore iscrizione 100% dei richiedenti Allarpai iscrizione ed in | Ubicazione; conformita

caso di cambiamenti varietale, densita di impianto,
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controllo

33 % degli iscritti della | Tutti gli anni prima della
campagna in corso + 2% raccolta

iscritti gia controllati gli
anni precedenti

Processo produttivo;
rintracciabilita prodotto

Essiccatore iscrizione | 4 1o0r dei richiedenti Alla prima |sc_r|2|one_ed in | Ubicazione ed infrastrutture
caso di cambiamenti
controllo 100 % degli iscritti della | Tutti gli anni Fasi di processo disciplinate;
campagna in corso rintracciabilita prodotto
Intermediario iscrizione | 4 yo0r dei richiedenti Alla prima |sc_r|2|one_ed in | Ubicazione ed infrastrutture
caso di cambiamenti
controllo 100 % degli iscritti della | Tutti gli anni Fasi di processo disciplinate;
campagna in corso Rintracciabilita prodotto
Confezionatore |iscrizione 100% dei richiedenti Alla prima |sc_r|2|one_ed in | Ubicazione ed infrastrutture
caso di cambiamenti
controllo 100 % degli iscritti della | Tutti gli anni Fasi di processo disciplinate;
campagna in corso Rintracciabilita prodotto
Prodotto fresco controllo 100% richiedenti Una verifica sul prodotto | Caratteristiche del prodotto
autorizzazione al ogni 50.000 Kg della valutate in azienda (paragra
confezionamento produzione di ciascun H)
confezionatore Rintracciabilita lotto
Prodotto essiccatpcontrollo 100% richiedenti Una verifica sul prodotto | Caratteristiche del prodotto
autorizzazione al ogni 50.000 Kg della valutate in azienda (paragra
confezionamento produzione di ciascun H)

confezionatore

Rintracciabilita lotto

Percentuale di frutti
danneggiati sul totale

In caso la verifica di sorveglianza non coincida & produzione/lavorazione, essa si svolgera se dacumentale. |
soggetti della filiera iscritti nel sistema di cwmito, pertanto, devono conservare tutta la docdamone derivante
dall'autocontrollo e renderla disponibile ai cotiirdi conformita svolti da Agroqualita.

Agroqualita si riserva di disporre I'esecuzioneMilisupplementari in caso di indebiti ritardi netamunicazione dei
dati (mancata risposta ai solleciti) ed ogni qualtar dall'esame dei dati comunicati e dal loro éwo con i dati
trasmessi dai produttori, dagli essiccatori, dagkrmediari o dai confezionatori emergano dubbiaila conformita
del processo ai requisiti.

6.3 Documentazione di accompagnamento del prodotto

Le partite di castagne fresche o essiccate peudd gi richiede I'autorizzazione al confezionantedevono essere
supportate dalla seguente documentazione, che assaze fornita in copia ad Agroqualita insieme adhiesta di

verifica del prod

otto:

v documenti di trasporto (DDT)* che rendano contdutie le movimentazioni subite dalle partite ditegse: ad
esempio dal produttore al trasformatore e/o adliimediario e da questi al confezionatore. | documein
trasporto devono essere contrassegnati dal desimat

v ricevute conferimento castagne;
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v registrazioni dei dati relativi alle attivita di ireta, calibratura, curatura e confezionamento, efwestrino la
rintracciabilita delle partite di castagne;

v registrazioni dei dati relativi alle attivita diagformazione (essiccazione, sgusciatura e confaxiento, che
mostrino la rintracciabilita delle partite di capte);

v indicazione dei contenitori/magazzini/aree di stmio presso I'essiccatore/l'intermediario/il cariématore.

Tale documentazione permettera di ricostruire t&ia” della produzione del lotto e di verificartee conformita.
Agroqualita non rilascera autorizzazioni al confe@mento alle partite di castagne non accompagizatgocumenti
che ne dimostrino la rintracciabilita**.

Al momento di accettare la partita di prodottajdevente deve controllare la documentazione dbeagnamento e
siglare ogni documento, a conferma dell’esito pasidella verifica.

* In caso di operatori non obbligati alla compilazé dei ddt, la consegna delle castagne all’egsiczae/o
allintermediario e/o al confezionatore sara testimata da una ricevuta di colui che riceve la meote ne deve
conservare copia, rilasciata al produttore e cartengli elementi previsti per il ddt.

** Nel considerare queste prescrizioni, si osseha le registrazioni delle attivita di trasformaméconfezionamento,
come ogni altra registrazione, possono esseretéocoin documentazione qualsiasi, purché siano siees@imeno le
voci presenti nella corrispondente modulistica gidta al presente dispositivo di controllo, atti imaktrare la
tracciabilita del prodotto. Per le registrazionspono essere utilizzati anche sistemi informatici.

6.4 Documenti di trasporto
I documenti di trasporto devono chiaramente indicaltre a mittente e destinatario:
v il quantitativo di castagne;
v lavarieta;
v la dicitura “prodotto destinato alla DOP MarroneCdiprese Michelangelo™;
v la data di raccolta delle castagne.
6.5 Prescrizioni accessorie
Operatori della filiera

E cura di ogni operatore verificare la documentagicelativa alla rintracciabilita e siglarla conegistrazione del
controllo avvenuto. E’ cura di ogni operatore atarsi di trattare castagne destinate alla DOP otteda operatori
iscritti. Gli elenchi degli iscritti possono esseighiesti ad Agroqualita.

Separazione delle produzioni agroalimentari a denomazione protetta da altre generiche

Gli operatori iscritti devono mantenere separatigeralmente o spazialmente i processi di lavorazibel prodotto
generico da quello destinato alla denominazionertdee di Caprese Michelangelo”. In particolare ceo in cui le
produzioni siano separate “spazialmente” gli opmratlevono identificare i terreni, le linee di lamaione, gli
impianti, i locali utilizzati dandone comunicazioned Agroqualita con la richiesta di adesione o anch
successivamente.

Il rispetto della separazione delle produzioni éqditamente documentato attraverso apposite et aziendali
ed & oggetto di verifica da parte di Agroqualithamso delle visite ispettive.

Produttori

L'inizio dellattivita di raccolta deve essere comcato ad Agroqualita. E cura di ogni operatoreificare la
documentazione di trasporto o sostitutiva e sigladme registrazione del controllo avvenuto. | pttati devono
comunicare ad Agroqualita la produzione complesdiveastagne (proveniente dai terreni iscrittii@t’ dei controlli
della denominazione “Marrone di Caprese Michelamiefaccolte durante la campagna entro una settinzal
termine della raccolta stessa e comunque a riehigstAgroqualita. | produttori devono registrare igiterventi
colturali effettuati e tenere a disposizione dégiettori il quaderno di campagna (o documentoitstisp) per la
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verifica dei trattamenti effettuati. Alla consegdelle castagne all’essiccatore, all'intermediariala@onfezionatore
devono accertarsi di aver rispettato le prescrizibroltivazione disciplinate. E’ cura di ogni apgéore accertarsi di
conferire le castagne ad operatori iscritti allmatainazione. Gli elenchi degli iscritti possono egssrichiesti ad
Agroqualita.

Essiccatori, Intermediari, Confezionatori

In fase di accettazione I'essiccatore, I'intermedia il confezionatore devono accertarsi che Hitpadi castagne atta
a divenire “Marrone di Caprese Michelangelo” pray@rda operatori iscritti alla DOP e sia accompagrlla
documentazione relativa alla rintracciabilita. Bsa di richiesta delle prove sul prodotto inviadh detentore, dopo il
prelievo le partite di castagne non devono piu reubicun procedimento che ne possa alterare létedstiche, né
essere mescolate con altre partite di castagnehzes secche da destinare alla commercializzaziome prodotto
convenzionale. L'inizio dell'attivita di confezion@ento deve essere comunicato ad Agroqualita. Dbpitascio
dell'autorizzazione al confezionamento, € cura idepératori inviare mensilmente ad Agroqualita agnamento
della rintracciabilita relativamente alla proprésé di processo, specificando i quantitativi confeati come DOP.

6.6 Verifiche lotti di confezionamento

Il processo attraverso il quale vengono verific&iti di castagne destinati alla commercializoama come “Marrone
Caprese di Michelangelo “ DOP nel corso della cagnpadi produzione si articola nelle fasi di segdiéscritte.

1) il soggetto che intende confezionare il proprio dmtbo come “Marrone di Caprese Michelangelo” DOP
(richiedente) deve comunicare attraverso il moddldC7 “Richiesta prove sul prodotto”, almeno 10 gior
prima dalla data di inizio del primo confezionanweper la campagna in corso, i quantitativi di prbaldresco e
secco che intende confezionare in tutta la campagphail periodo stimato per la fine dell'attivita di
confezionamento;

2) Agroqualita, sulla base delle informazioni acqeisgttabilisce il numero di prove da effettuarepuoldotto per la
campagna in corso, in ragione di una campione 6@rMi00 kg di prodotto fresco o secco ed il periodoui
effettuare tali verifiche e ne da comunicaziongdliedente;

3) Agroqualita incarica il valutatore e gli comuniedtraverso l'invio di copia del modulo MDC?7, i dakecessari
per svolgere le verifiche sul prodotto. La datdalplima verifica della campagna sara contestuéierao del
confezionamento dei primi lotti a DOP;

4) il valutatore contatta e concorda con il resporeatel'impianto di confezionamento la data in etffiettuare la
verifica sul prodotto e la rintracciabilita deltot

5) il valutatore procede alla verifica del prodotte@edo le seguenti modalita:

a. Controlla tutta la rintracciabilita del prodottoteato fino a quel momento e se l'esito risulta confe
procede al prelievo.

b. La valutazione viene effettuata su un quantitativeaampione di almeno un kg di prodotto idoneo al
confezionamento ricavato da un campione globaleposto casualmente secondo i criteri espressi nella
tabella A. Le castagne devono essere preleval ldea di lavorazione o di stoccaggio e dalladirdi
confezionamento.

Tabella A Criteri di formazione del campione glabal

Massa della partita in kg Campione globale in kg
Fino a 200 10
Da 201 a 500 20
Da 501 a 1000 30
Da 1001 a 5000 60
Oltre 5000 100 (minimo)
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La valutazione del prodotto fresco per l'autorizeae al confezionamento deve essere effettuataeguienti
parametri:

e varietd;

e forma frutto;

e caratteristiche buccia;
e caratteristiche polpa;
e pezzatura;

e sapore.

La valutazione del prodotto secco per l'autorizaaei al confezionamento deve essere effettuataeguiesti
parametri:

e aspetto frutto;
e percentuale di castagne deformate, con traccecditiva o di muffa;
e colore;

e polpa.

c. Se dalla verifica si riscontra che le caratterisicopra esposte del campione risultano confoinpiud
ritenere completata I'attivita di valutazione subgotto.

d. Se dalla verifica si riscontra che le caratterfmicdel campione prelevato risultano non conforii, i
valutatore procede al prelievo di un nuovo campidineastagne dal lotto in questione e ripete ldficar
Se le caratteristiche al consumo del nuovo campi@udtano anch’essi non conformi, il lotto non puo
essere destinato alla commercializzazione comerthtardi Caprese Michelangelo” DOP. Se al contrario
le caratteristiche al consumo risultano conforinialutatore procede al prelievo di un terzo campidal
lotto e ripete la verifica. Due esiti positivi detenano la conformita del lotto, due esiti negativi
determinano la non conformita del lotto.

6) Il valutatore, effettuata la verifica sul protigtcompila il verbale relativo e lo inoltra congtamente alla
rintracciabilita del lotto oggetto di valutazionenmpestivamente ad Agroqualita che rilascia un’azgarione a
confezionare castagne a denominazione per un mas#irs0.000 Kg. Per quantitativi superiori € neegiss
richiedere (attraverso il modello MDC7) una nuoesifica su un lotto di prodotto.

7) Durante il periodo di validita dell'autorizzazioni,confezionatore deve inviare mensilmente ad Agalita
'aggiornamento relativo alla rintracciabilita ddotti di confezionamento. Agroqualita controlla dal
documentazione e, nel caso si verifichino non caonfi@ tali da compromettere la rintracciabilital oispetto dei
requisiti disciplinati, provvede a comunicare lannconformita all'lspettorato Centrale per il Coritimodella
Qualita dei prodotti agroalimentari.

8) A chiusura di ogni campagna di produzione, Agroi@&iomunica a ciascun operatore iscritto i quatitit total
di prodotto “Marrone di Caprese Michelangelo” DOP.

6.8 Etichette

Poiché il disciplinare contiene prescrizioni in ikl alle informazioni contenute in etichetta, lécktte devono
essere valutate ed approvate dal Consorzio diatgiéina del loro utilizzo. In caso non vi sia unnSorzio di tutela
riconosciuto dal Ministero delle politiche agricoddimentari e forestali, le etichette devono essmmatrollate ed
approvate da Agroqualita. E cura di ogni operatitodare di etichetta inviare le bozze delle etithehe si intende
utilizzare per il prodotto DOP e attenersi alleigaaioni fornite da Agroqualita per renderle confiorl disciplinare e
al presente dispositivo di controllo prima del loutilizzo. L'operatore, che abbia ricevuto la camfiita al
disciplinare della bozza definitiva, inviera sucieamente due copie per ciascuna delle propritetie originali.
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Agroqualita rilascia I'attestazione di conformitalltetichetta nei tre giorni lavorativi successaliricevimento della
bozza definitiva, eventualmente modificata sullaebdelle indicazioni fornite da Agroqualita perderia conforme
al disciplinare e al presente dispositivo di colfiiro

In caso vi sia un Consorzio di tutela riconoscid@ Ministero delle politiche agricole alimentariferestali,
I'approvazione delle etichette spetta al Consostésso. In tal caso & cura del Consorzio inviardgqualita le
etichette approvate con I'elenco dei confeziongicgsso i quali sono detenute le etichette stesse.

Agroqualita verifica presso i confezionatori chestchette utilizzate siano quelle approvate daisoozio di tutela.

7. Gestione delle non conformita

A seguito di verifiche/controlli, effettuati lungtutta la filiera produttiva sul processo (per vatet la corretta
esecuzione delle operazioni svolte) e sul prodsttppssono rilevare delle non conformita.

Per “non conformita” si intende il mancato soddigféento dei requisiti di processo e di prodottoi¢at nel
disciplinare e nel presente dispositivo di contradli tutti gli operatori coinvolti nella filierarpduttiva (produttori,
essiccatori, intermediari, confezionatori) devorttergersi per produrre e/o identificare partite dstagne come
“Marrone di Caprese Michelangelo” DOP. Le non comfitd possono essere rilevate sia dagli operatunvolti
nella produzione/lavorazione/confezionamento dedistagne DOP, sia da Agroqualita quale organisnmamitirollo
autorizzato dal Ministero delle politiche agricaliémentari e forestali per espletare i controllicdnformita. Tutte le
non conformita rilevate devono essere gestite. daps della gestione delle non conformita € queildefinire le
attivita da svolgere per assicurare che il prodeibe conforme ai requisiti specificati nel disciglie non sia
commercializzato come “Marrone di Caprese Micheddoig A tal fine € necessario procedere ad ider@#ione,
documentazione, valutazione e risoluzione di exanhon conformita.

Di seguito sono descritte, in base ai soggetti \adth nella filiera della denominazione “Marrone @aprese
Michelangelo”, le modalita di gestione delle nomfmomita rilevate.

7.1 Gestione delle non conformita da parte degli @patori

Se gli operatori coinvolti nella filiera della denmazione “Marrone di Caprese Michelangelo” rilewadfelle non
conformita relative al processo o al prodotto, dssiono procedere alla loro gestione secondo leesggmodalita:

v tenere una registrazione delle non conformitvaile su opportuna documentazione e definire le titadale
responsabilita per la gestione del prodotto norfazome in modo da riportarlo, quando possibile,iri€érno dei
requisiti di conformita;

v in caso la non conformita sia tale da non conseiititipristino delle condizioni di conformitdornire evidenza
che il prodotto non sia stato destinato alla DORifidne di Caprese Michelangelo”;

v in caso, all'atto dellimmissione al consumo, erarggdelle non conformita tali da non permettergpitistino
delle condizioni di conformita, dare evidenza chepriodotto confezionato non sia commercializzataneo
“Marrone di Caprese Michelangelo” DOP;

v/ comunicare tempestivamente ad Agroqualita le narficcmita rilevate e i provvedimenti presi.
7.2 Gestione delle non conformita da parte di Agragglita

Durante i controlli di conformita gli ispettori pg@no osservare delle non conformita. E’ loro ctahire se possano
essere classificate come:

v non conformita gravi: mancato soddisfacimento di un requisito relat@@rocesso produttivo, al sistema di
gestione o al prodotto che determina la non rispond ai requisiti previsti dal disciplinare. Il paito non puo
essere identificato come “Marrone di Caprese Miahgélo” DOP;

non conformita lievi: mancato soddisfacimento di un requisito relatgrocesso produttivo, al sistema di
gestione o al prodotto che non pregiudica la risigoza ai requisiti previsti dal disciplinare, mamel tempo
comprometterla. Il prodotto puo essere identificme “Marrone di Caprese Michelangelo” DOP.

Le non conformita gravi, che si dovessero preserdarante i controlli di conformita effettuati dayrqualita, sono
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gestite attraverso lidentificazione del prodottmnnconforme che non pud essere destinato alla deaaimne
“Marrone di Caprese Michelangelo”. Ove necessaiiprocede all'eventuale smarchiatura delle cooféZin caso il
prodotto sia stato gia identificato come “Marron€dprese Michelangelo” DOP).

Tutte le non conformita gravi saranno notificatia &egione competente e all'lspettorato centralelpéutela della
qualita e repressione frodi dei prodotti agroalitaen Laddove la verifica della risoluzione dellamconformita
grave non fosse possibile a livello documentalea paevista una verifica di controllo supplementdrale controllo
sara aggiuntivo rispetto alla percentuale di cdltamnuali prevista e dovra comportare la verifigla rimozione
delle cause delle non conformita riscontrate incedenza, oltre alla verifica degli altri elementi adnformita.
Qualora la non conformita riscontrata abbia impditetto sul prodotto e non sia pertanto risohdhikella campagna
produttiva in corso, la verifica ispettiva saraegétffiata nella campagna successiva. L'esito delkificse sara
verbalizzato sullo stesso modulo di non conformit@sciato all’operatore. Il prodotto lavorato fira rilievo della
non conformita grave potra essere utilizzato peprtaduzione di “Marrone di Caprese Michelangelo” BGalvo
provvedimenti specifici riguardanti le singole i@t
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8. Modulistica collegata al presente dispositivo di attrollo
Modulistica per la domanda di assoggettamento adlegli operatori della filiera produttiva:
NOME M ODULO DESCRIZIONE CONTENUTO UTILIZZO

MDC1 Marrone

“Domanda di assoggettamento ai controlli
conformita per il riconoscimento de
denominazione Marrone di Capre
Michelangelo”’DOP “

Contiene la manifestazione della volonta di asstigge al
Ef_,jjlstema dei controlli una filiera produttiva e liehdaraziong
IaeIIa conoscenza delle prescrizioni da rispettage goter
gerodurre in conformita ai requisiti previsti dakdiplinare.

deve essere inviato ad Agroqualita dal Consorzidutéla
riconosciuto dal Mipaaf che intende aderire allaPDO

MDC2 Marrone "Previsione sui quantitativi d
castagne";

i¢ allegato al’'MDC1 e riporta i dati sulla compasize della
filiera produttiva e le previsioni di produzione

deve essere spedito ad Agroqualita allegato al Hwo
MDC1 Marrone.

MDC3 Marrone "Adesione al sistema dei
controlli - Produttori";

MDC4 Marrone "Adesione al sistema dei
controlli — Essiccatoti

MDC5 Marrone "Adesione al sistema dei
controlli - Intermediari"

MDC6 Marrone "Adesione al sistema dei
controlli - Confezionatori".

Contengono la manifestazione della volonta di antesial
sistema dei controlli, la dichiarazione della caerza delld
prescrizioni da rispettare per poter produrre infeomita ai
requisiti previsti per la DOP Marrone di Caprg
Michelangelo, I'assunzione di responsabilita etieol

MDC4 Marrone: i dati tecnici degli impianti;
MDC5 Marrone: i dati tecnici degli impianti;

MDC6 Marrone: i dati tecnici degli impianti.

devono essere presentati ad Agroqualita dagli epedella
> filiera.

pSe

Elenco castagneti “Marrone di
Michelangelo”

Caprese

E’ allegato al modello MDC3

Contiene i dati catastali dei terreni e la loro ad@ta
produttiva.

Deve essere inviato dal produttore ad Agroqualita,
contestualmente al modulo MDC3.

MDC7 Marrone “Richiesta prove sul
prodotto”

Contiene la richiesta di verifica sul prodotto petenerg
'autorizzazione al confezionamento come Marrone

Deve essere
imtermediario/confezionatore all'inizio delle prapattivita.

Caprese Michelangelo DOP.

inviato ad Agroqualita dall’essiccdtore
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Di seguito vengono descritti dei moduli predispakti Agroqualita come riferimento per documentazinaeeessaria a dare evidenza dell'autocontrollotgyol
tenendo conto delle informazioni registrate nej ddando presenti. Gli operatori possono stahdliretilizzare i moduli proposti oppure registraréaiti richiesti
in modulistica diversa. In tal caso, prima delkiioi delle attivita di controllo, 'operatore sottmpa ad Agroqualita copia della modulistica chemte utilizzare
per le registrazioni. L'operatore si impegna adaf@e le eventuali integrazioni e le modifichehreste da Agroqualita per rendere idonea tale nistehd ai

fini del controllo di conformita.

NOME M obuLO

DESCRIZIONE CONTENUTO

UTiLIzZO

Facsimile "Ricevuta conferimento castagne’| € il modulo proposto da Agroqualita per sostituiirddt delle

castagne, in caso il soggetto proprietario norobialigato g
compilarlo.

Contiene l'indicazione del conferitore, dell'imptarcui song
state conferite le castagne, il quantitativo, Igeta, etc.

deve essere fornito dall'intermediario, dall’'essime o da
confezionatore, che ne tiene copia, al produttcaegato in
copia alle partite di castagne cui si riferisce.

Facsimile "Attivita di essiccazione"

€ il modulo proposto da Agroqualita per la registvae dellg
attivita di essiccazione.

Insieme ai suoi allegati ddt permette di conosdetipo di
trattamenti effettuati, le aree di stoccaggio, ledalita del
processo di essiccazione.

deve essere tenuto a cura dell'essiccatore, insi@imgioi
allegati, e messo a disposizione di Agroqualita dbe
esamina sia presso I'impianto durante la verifgettiva sia
in sede, richiedendone la spedizione mensile.

Marrone di Caprese Michelangelo”

Facsimile "Ricevimento e movimentazione¢e il modulo proposto da Agroqualita per la regatae delle

attivita di ricezione ed eventuale movimentazionelled
castagne.

Contiene l'indicazione degli operatori da cui &ast@rnito il
prodotto e le movimentazioni subite presso I'impiami
stoccaggio.

deve essere tenuto a cura dellintermediario e oness
disposizione di Agroqualita, che lo esamina siasgoe
limpianto durante la verifica ispettiva sia in ®ed
richiedendone periodicamente mensilmente la spmtizi
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Facsimile "Attivita di confezionamento”

e il modulo proposto da Agroqualita per la registvae dellg
attivita  di  ricezione, stoccaggio, lavorazione
confezionamento.

Contiene l'indicazione degli operatori da cui sii@vuto il
prodotto, i riferimenti ai ddt, ai locali/celle dtoccaggio, all¢
lavorazioni, ai quantitativi confezionati in bas#e avarie
tipologie.

deve essere tenuto a cura del confezionatore @ffeziona
amche castagne prodotti da terzi), messo a dispaosizdi
Agroqualita, che lo esamina sia presso l'impiantoadte |g
verifica ispettiva sia in sede richiedendone pecaahentg
mensilmente la spedizione.
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